
 



Let’s go Products บริการครบจบที่เดียว 
สำนักงานสาธารณสุขจงัหวัดอุทัยธาน ี

 
สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี มีการพัฒนาศูนย์ราชการสะดวกสู่ความเป็นเลิศ โดยมีการสำรวจ

ข้อมูล วิเคราะห์ข้อมูลเพื่อนำมาใช้ในการพัฒนางานบริการแก่ประชาชนให้มีประสิทธิภาพและสร้างความ
ประทับใจและมุ่งสู่ความเป็นเลิศด้านบริการ โดยเน้นการเสริมสร้างศักยภาพของระบบการให้บริการ มีการบูรณา
การร่วมกับหน่วยงานภาคีเครือข่ายทั้งภาครัฐและเอกชน เพื่อให้เกิดระบบบริการแบบไร้รอยต่อ ตอบสนองความ
ต้องการของประชาชนผู้มารับบริการ โดยมีการดำเนินการตามแนวคิด “Let’s go Products บริการครบจบที่
เดียว” เพื่ออำนวยความสะดวกให้แก่ประชาชนผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์สุขภาพ ได้แก่ ยา อาหาร เครื่องสำอาง 
วัตถุอันตราย เครื่องมือแพทย์ สมุนไพร และสถานประกอบการด้านสุขภาพ ได้แก่ คลินิก ร้านยา ร้านนวดเพ่ือ
สุขภาพ สปาเพื่อสุขภาพ ฯลฯ แบบเบ็ดเสร็จ ตั้งแต่ต้นทางตลอดจนถึงปลายทาง โดยดำเนินการตามแนวคิด 
“Service Delivery เสิร์ฟคำแนะนำถึงที่ ให้บริการถึงบ้าน” เพื่ออำนวยความสะดวกแก่ประชาชนผู้ประกอบการ
ผลิตผลิตภัณฑ์สุขภาพ ณ ที่ตั้ง เริ่มตั้งแต่การให้ความรู้ความเข้าใจ คำแนะนำคำปรึกษาในการพัฒนาสถานที่ผลิต
และผลิตภัณฑ์สุขภาพ ณ แหล่งผลิต และสิ่งอำนวยความสะดวกต่างๆ เกี่ยวกับการขออนุญาตสถานประกอบการ
เพ่ือสุขภาพประเภทต่างๆ การให้ความรู้ความเข้าใจในด้านการควบคุมกระบวนการผลิตให้สามารถผลิตผลิตภัณฑ์
สุขภาพที่ได้มาตรฐาน เพื่อให้เกิดความปลอดภัยต่อผู้บริโภค และมีบริการให้ความรู้ข้อมูล คำแนะนำ และมีการ
จัดทำรูปแบบตัวอย่างแบบแปลนอาคารสถานที่ผลิตให้แก่ผู้ประกอบการ สามารถพิจารณาเลือกแบบแปลนที่
เหมาะสมกับธุรกิจและพื้นที่ของตนเอง (Shopping Plan) มีบริการออกแบบฉลากและบรรจุภัณฑ์เบื้องต้นให้
ผู้ประกอบการโดยเฉพาะกลุ่มผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน ผลิตภัณฑ์ของดีของฝากเมืองอุทัยธานี ยิ่งไปกว่านั้นยังมี
บริการประสานหน่วยงาน ได้แก่ สถาบันการศึกษาและหน่วยงานที่มีศักยภาพในการออกแบบฉลากและบรรจุ
ภัณฑ์ให้แก่ผู้ประกอบการ เพื่อเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ อีกทั้งยังมีการบริการตรวจสอบความถูกต้องของฉลากให้
เป็นไปตามกฎหมายทั้งเบื้องต้นและการเชื่อมต่อการให้บริการแบบไร้รอยต่อกับสำนักงานคณะกรรมการอาหาร
และยาในด้านการตรวจสอบฉลากของผลิตภัณฑ์ที ่มีความซับซ้อนและใช้องค์ความรู ้เป็นการเฉพาะในการ
ตรวจสอบ นอกจากนี้ ยังมีการประสานความร่วมมือไปยังหน่วยงานทั้งภาครัฐและเอกชน ในการให้บริการ การ
ประสานแหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME ให้กับผู้ประกอบการที่มีความประสงค์จะดำเนินกิจการ เพ่ือ
เพิ่มศักยภาพผู้ประกอบการให้มีความพร้อมดำเนินธุรกิจผลิตภัณฑ์และบริการสุขภาพ และยังมีการส่งเสริมด้าน
การตลาดและแหล่งจำหน่าย ตามแนวคิด “อิงแพ Business Matching” โดยจับคู่ผู้ประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์
สุขภาพกับแหล่งจำหน่าย โดยเฉพาะผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชนที่เป็นการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรและพืช
สมุนไพรในชุมชน เพื่อเพิ่มมูลค่าและสร้างรายได้ให้ผู้ประกอบการ โดยเน้นร้านจำหน่ายที่อยู่ในเส้นทางท่องเที่ยว
เชิงสุขภาพ เพื่อส่งเสริมเศรษฐกิจฐานรากของชุมชน ยิ่งไปกว่านั้น ยังมีบริการการต่อยอดงานวิจัยเพื่อพัฒนา
ผลิตภัณฑ์สุขภาพ เป็นการเพ่ิมศักยภาพและคุณค่ารวมถึงเพ่ิมมูลค่าให้กับผลิตภัณฑ์สุขภาพที่ผลิตในพ้ืนที่ รวมถึง 
ยกระดับผลิตภัณฑ์สุขภาพสู่ตลาดโลก Product go Inter “ของดี วิถีอุทัย ไปไกลทั่วโลก” โดยประสานกับ
หน่วยงานภาครัฐและเอกชนในการส่งเสริมผลิตภัณฑ์สุขภาพในพื้นที่เผยแพร่และจำหน่ายยังต่างประเทศ 
สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี ได้มีการพัฒนาศูนย์ราชการสะดวกอย่างต่อเนื่อง โดยมีการจัดทำคู่มือ



มาตรฐานการปฏิบัติงาน (SOP) เรื่อง Let’s go Products บริการครบจบที่เดียว ของสำนักงานสาธารณสุขจังหวัด
อุทัยธานี เพ่ือให้เกิดประโยชน์สูงสุดต่อประชาชน และนำองค์กรสู่ความเป็นเลิศในบริบทอุทัยธานี  

สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานีมีการพัฒนาศูนย์ราชการสะดวกสู่ความเป็นเลิศอย่างต่อเนื ่อง 
จำนวน 8 เรื่อง ดังนี้คือ 

เรื่องที่ 1 Service Delivery เสิร์ฟคำแนะนำถึงที่ ให้บริการถึงบ้าน 
เรื่องที่ 2 Shopping Plan ให้บริการแบบแปลนสถานที่ผลิตอาหาร 
เรื่องที่ 3 บริการการออกแบบฉลากและบรรุภัณฑ์ 
เรื่องที่ 4 บริการการตรวจสอบฉลากผลิตภัณฑ์ 
เรื่องที่ 5 การประสานแหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME 
เรื่องที่ 6 อิงแพ Business Matching   
เรื่องที่ 7 การต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 
เรื่องที่ 8 ยกระดับผลิตภัณฑ์สุขภาพสู่ตลาดโลก Product go Inter “ของดี วิถีอุทัย ไปไกลทั่วโลก” 

โดยมีการประชาสัมพันธ์การให้บริการสู่ความเป็นเลิศตามช่องทางต่างๆ เพื่อให้ประชาชน ผู้มารับบริการและ
ภาคีเครือข่าย ได้ทราบ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



รูปภาพ Infographic เผยแพร่ประชาสัมพันธ์การให้บริการเป็นเลิศด้านต่างๆ ของศูนย์ราชการสะดวก 
สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี 

 



เรื่องที่ 1 Service Delivery เสิร์ฟคำแนะนำถึงท่ี ให้บริการถึงบ้าน 

หลักการและเหตุผล: ศูนย์ราชการสะดวก สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี ได้พัฒนาการให้บริการเพ่ือ
อำนวยความสะดวกแก่ประชาชน ผู้ประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์สุขภาพ ณ ที่ตั้ง เป็นการปฏิบัติการเคลื่อนที่ลง
พื้นที่สู่สถานที่ผลิตของผู้ประกอบการ ในการให้ความรู้ความเข้าใจ คำแนะนำคำปรึกษาในการพัฒนาสถานที่ผลิต
และผลิตภัณฑ์สุขภาพ ณ แหล่งผลิต การให้ความรู้ความเข้าใจในด้านการควบคุมกระบวนการผลิตให้สามารถผลิต
ผลิตภัณฑ์สุขภาพที่ได้มาตรฐาน เพื่อให้เกิดความปลอดภัยต่อผู้บริโภค โดยเป็นโอกาสให้พนักงานเจ้าหน้าที่ได้มี
การวิเคราะห์สถานการณ์จากพื้นที่จริง เพื่อสามารถประเมินและสรุปผลเพื่อแก้ไขปัญหาและให้ข้อแนะนำตาม
บริบทของสถานที่จริงได้อย่างถูกต้องแม่นยำ ลดความเสี่ยงในการลงทุนจากความไม่เข้าใจของผู้ประกอบการ 
โดยเฉพาะผู้ประกอบการกลุ่มวิสาหกิจชุมชน กลุ่มผู้ประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน เพื่อให้เกิดการ
แก้ไขปัญหาได้ตรงตามเป้าหมาย สามารถลดเวลาและค่าใช้จ่ายของผู้ประกอบการในการเดินทางมาขอคำแนะนำ 
ณ สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี อีกทั้งยังเป็นการลดภาระงานของพนักงานเจ้าหน้าที่ในการลงพื้นที่
เพื่อให้คำแนะนำและตรวจสอบ อีกทั้งยังสามารถลดข้อขัดแย้งในการสื่อสารที่ไม่สามารถทำความเข้าใจเนื่องจาก
ไม่เห็นของจริงได้ ระหว่างผู้ประกอบการกับพนักงานเจ้าหน้าที ่

วัตถุประสงค:์ เพ่ือพัฒนางานให้บริการด้านการอนุญาตและเพ่ือตอบสนองความต้องการของประชาชนผู้มารับ
บริการ ในด้านบริการการให้คำแนะนำ ความรู้ความเข้าใจ 

แหล่งข้อมูล: จากการรับฟังข้อเสนอแนะจากผู้มารับบริการ รวมถึงจากการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ปัญหาการ
ให้บริการของผู้ปฏิบัติงาน แล้วนำมาวิเคราะห์หาแนวทางพัฒนาการให้บริการ 

กลุ่มเป้าหมาย: ผู้มารับบริการ กลุ่มผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน 

กลวิธีการดำเนินงาน:  

1. เก็บรวบรวมข้อมูลจากการรับฟังข้อเสนอแนะจากผู้มารับบริการ รวมถึงจากการแลกเปลี่ยนเรียนรู้
ปัญหาการให้บริการของผู้ปฏิบัติงาน  

2. ค้นหาปัญหาและข้อมูลเบื้องต้นของผู้ประกอบการ 
3. นำข้อมูลและปัญหาผู้ประกอบการมาวิเคราะห์ เพื่อจัดทำแนวทางในการให้คำปรึกษาแนะนำให้แก่

ผู้ประกอบการเพ่ือแก้ไขและพัฒนาปรับปรุง  
4. จัดทำแผนการดำเนินงานเพื่อพัฒนาศักยภาพผู้ประกอบการ ณ สถานที่ตั้งของผู้ประกอบการ 
5. ประสานผู้เกี่ยวข้องเพ่ือร่วมดำเนินการ 
6. ลงพื้นที่เพื่อให้บริการแก่ผู้ประกอบการ ณ สถานที่ตั้งของผู้ประกอบการ โดยให้คำปรึกษาแนะนำ 

แก้ไขปรับปรุงและพัฒนาสถานที่ผลิต ผลิตภัณฑ์ตลอดจน การควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ์ให้เป็นไป
ตามมาตรฐาน 

7. สรุปผลการลงพ้ืนที่ให้คำแนะนำผู้ประกอบการ  
8. ติดตามผลการดำเนินงาน  
9. เก็บข้อมูล รวบรวมข้อมูล วิเคราะห์และประเมินผลการดำเนินงานให้บริการ 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน Service Delivery เสิร์ฟคำแนะนำถึงท่ี ให้บริการถึงบ้าน 

การให้คำแนะนำกลุ่มผลิตน้ำพริก ณ อำเภอทัพทัน เมื่อ 1 กุมภาพันธ์ 2566 แห่งที่ 1 

 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน Service Delivery เสิร์ฟคำแนะนำถึงท่ี ให้บริการถึงบ้าน 

การให้คำแนะนำกลุ่มผลิตน้ำพริก ณ อำเภอทัพทัน เมื่อ 1 กุมภาพันธ์ 2566 แห่งที่ 1 

   

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน Service Delivery เสิร์ฟคำแนะนำถึงท่ี ให้บริการถึงบ้าน 

การให้คำแนะนำกลุ่มผลิตน้ำพริก ณ อำเภอทัพทัน เมื่อ 1 กุมภาพันธ์ 2566 แห่งที่ 2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน Service Delivery เสิร์ฟคำแนะนำถึงท่ี ให้บริการถึงบ้าน 

การให้คำแนะนำ สหกรณ์การเกษตรห้วยคต ณ อำเภอห้วยคต เมื่อ 2 กุมภาพันธ์ 2566 

   

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน Service Delivery เสิร์ฟคำแนะนำถึงท่ี ให้บริการถึงบ้าน 
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เรื่องที่ 2 Shopping Plan ให้บริการแบบแปลนสถานที่ผลิตอาหาร  

หลักการและเหตุผล: ศูนย์ราชการสะดวก สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี ได้พัฒนาการให้บริการ เพ่ือ
อำนวยความสะดวกแก่ประชาชนผู้ประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์สุขภาพ ที่มีความต้องการขออนุญาตสถานที่ผลิต 
แต่ยังขาดองค์ความรู้หรือยังไม่มีแบบแปลนอาคารที่เหมาะสมกับบริบทของตนเองในการสร้างสถานที่ผลิต
ผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน โดยศูนย์ราชการสะดวก สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี ได้มีบริการให้
คำแนะนำการประกอบการสถานที่ผลิต ตั้งแต่การพิจารณาผลิตภัณฑ์ ขั้นตอนที่จะผลิตเพื่อเลือกรูปแบบแบบ
แปลนอาคารสถานที่ผลิตให้เหมาะสม โดยมีการจัดทำคู่มือและตัวอย่างแบบแปลนอาคารสถานที่ผลิตใน
หลากหลายรูปแบบ เพ่ือให้ผู้ประกอบการสามารถพิจารณาเลือกแบบแปลนได้ตรงตามวัตถุประสงค์ของตนเอง 
เป็นการอำนวยความสะดวกให้แก่ผู้ประกอบการ และยังสามารถลดระยะเวลาในการสร้างแบบแปลนใหม่
ทั้งหมดให้แก่ผู้ประกอบการ ทำให้ผู้ประกอบการมีความพร้อมสามารถขออนุญาตสถานที่ผลิตได้รวดเร็วยิ่งขึ้น 

วัตถุประสงค์: เพื่อพัฒนางานให้บริการด้านการอนุญาตผลิตภัณฑ์สุขภาพเพื่อตอบสนองความต้องการของ
ประชาชนผู้มารับบริการ ในด้านบริการแบบแปลนสถานที่ผลิตอาหาร 

แหล่งข้อมูล: จากการรับฟังข้อเสนอแนะจากผู้มารับบริการ รวมถึงจากการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ปัญหาการ
ให้บริการของผู้ปฏิบัติงาน แล้วนำมาวิเคราะห์หาแนวทางพัฒนาการให้บริการ 

กลุ่มเป้าหมาย: ผู้มารับบริการ กลุ่มผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน โดยเฉพาะผลิตภัณฑ์อาหาร 

กลวิธีการดำเนินงาน:  

1. เก็บรวบรวมข้อมูลจากการรับฟังข้อเสนอแนะจากผู้มารับบริการ รวมถึงจากการแลกเปลี่ยนเรียนรู้
ปัญหาการให้บริการของผู้ปฏิบัติงาน ด้านการขออนุญาตสถานที่ผลิตอาหารที่มีปัญหาด้านแปลน
อาคารสถานที่ผลิต 

2. ค้นหาปัญหาและข้อมูลเบื้องต้นของผู้ประกอบการ 
3. นำข้อมูลและปัญหาผู้ประกอบการมาวิเคราะห์  
4. จัดทำคู่มือการออกแบบอาคารสถานที่ผลิตผลิตภัณฑ์สุขภาพให้เหมาะสม พร้อมจัดทำตัวอย่างแบบ

แปลนอาคารสถานที่ผลิตในหลากหลายรูปแบบเพ่ือให้ประชาชนผู้ประกอบการสามารถพิจารณาเลือก
นำไปประยุกต์ใช้กับสถานที่ในบริบทการผลิตที่เหมาะสมกับตนเองได้ 

5. ติดตามผลการดำเนินงาน  
6. เก็บข้อมูล รวบรวมข้อมูล วิเคราะห์และประเมินผลการดำเนินงานให้บริการ 

 

 

 

 

 



 

 



คู่มือแบบแปลนสถานที่ผลิตอาหาร 

ศูนย์ราชการสะดวก  
กลุ่มงานคุ้มครองผู้บริโภคและเภสัชสาธารณสุข 

สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



การออกแบบสถานที่ผลิตผลติภัณฑส์ุขภาพ 

 

การออกแบบสถานที่ผลิตผลิตภัณฑ์อาหาร 

 การขออนุญาตผลิตอาหาร และเครื ่องสำอาง ผู ้ขอรับอนุญาตจำเป็นที ่จะต้องมีสถานที ่ผลิต    
ประกอบการขออนุญาต โดยสถานที่ผลิตเครื่องสำอางจะต้องดำเนินการให้เป็นไปตาม ประกาศกระทรวง
สาธารณสุข เรื่อง หลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่อนไขในการผลิต หรือนําเข้าเครื่องสําอาง พ.ศ. ๒๕๖๑ และอาหาร
จะต้องดำเนินการให้เป็นไปตาม ประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 420) พ.ศ.2563 ออกตามความใน
พระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.2522 เรื่อง วิธีการผลิต เครื่องมือเครื่องใช้ ในการผลิตและการเก็บรักษาอาหาร  
โดยแบ่งข้อกำหนดออกเป็น 2 ส่วน คือ ข้อกำหนดพ้ืนฐาน และข้อกำหนดเฉพาะ  

1. ข้อกำหนดพ้ืนฐาน จำนวน 5 หมวด ดังนี้  

❑ หมวดที่ 1 สถานที่ตั้ง อาคารผลิต การทำความสะอาด และการบำรุงรักษา  

❑ หมวดที่ 2 เครื่องมือ เครื่องจักร อุปกรณ์การผลิต การทำความสะอาดและการ

บำรุงรักษา ❑ หมวดที่ 3 การควบคุมกระบวนการผลิต  

❑ หมวดที่ 4 การสุขาภิบาล  

❑ หมวดที่ 5 สุขลักษณะส่วนบุคคล  
2. ข้อกำหนดเฉพาะ จำนวน 3 ข้อกำหนด ดังนี้  

❑ ข้อกำหนดเฉพาะ 1 สำหรับการผลิตน้ำบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท น้ำแร่ธรรมชาติ 
และ น้ำแข็งบริโภค ที่ผ่านกรรมวิธีการกรองหรือฆ่าเชื้อ  

❑ ข้อกำหนดเฉพาะ 2 สำหรับการผลิตผลิตภัณฑ์นมพร้อมบริโภคชนิดเหลวที่ผ่านกรรมวิธี
ฆ่าเชื้อ ด้วยความร้อนโดยวิธีพาสเจอไรซ์  

❑ ข้อกำหนดเฉพาะ 3 สำหรับการผลิตอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนิดที่มีความเป็น
กรดต่ำ และชนิดที ่ปรับกรด ที ่ผ ่านกรรมวิธ ีการฆ่าเชื ้อด้วยความร้อนโดยทำให้ปลอดเชื ้อเชิงการค้า  
(Commercial Sterilization) 

โดยหลักเกณฑ์วิธีการที่ดีในการผลิตอาหาร กำหนดให้การควบคุมสภาพสถานที่ผลิตอาหาร
เป็นข้อกำหนด พื้นฐานที่มีความสำคัญเป็นลำดับแรก ซึ่งเกี่ยวข้องกับการเลือกทำเลที่ตั้ง การออกแบบอาคาร 
การวางผัง และการจัด สิ่งอำนวยความสะดวกภายในสถานที่ผลิตอาหาร โดยก่อนที่จะมีการจัดตั้งสถานที่ผลิต
อาหาร จำเป็นจะต้องคำนึงถึง การป้องกันการปนเปื้อนหรือลดหรือขจัดอันตรายทั้งด้านชีวภาพ เคมี และ
กายภาพ จากสิ่งแวดล้อมและอาคารผลิต เพื่อให้มั่นใจว่ามีความปลอดภัยและมีคุณภาพมาตรฐานต่อผู้บริโภค 
โดยอันตรายที่มีโอกาสปนเปื้อนในอาหารแบ่ง ออกเป็น อันตรายทางกายภาพ (Physical hazard) อันตราย
ทางเคมี (Chemical hazard) และอันตรายทางชีวภาพ (Biological hazard) มีรายละเอียดดังต่อไปนี้ 

 
 



 
 
1. อันตรายทางชีวภาพ (Biological hazard)   

อันตรายทางชีวภาพ หมายถึง อันตรายที่เกิดจากแบคทีเรีย ไวรัส และปรสิต ซึ่งอาจ
ทำให้เกิดอันตรายต่อ สุขภาพ และเป็นสาเหตุของการเกิดโรคอาหารเป็นพิษ เนื่องจากจุลินทรีย์มีอยู่ทั่วไปใน
สิ่งแวดล้อม จึงอาจติดมากับ วัตถุดิบ อุปกรณ์ ที่ใช้ในกระบวนการผลิต สิ่งแวดล้อมการผลิต และผู้ปฏิบัติงาน 
โดยสามารถป้องกันหรือขจัดหรือลด ปริมาณด้วยการใช้มาตรการควบคุมขั้นตอนการผลิต เช่น การควบคุม
อุณหภูมิ เวลา และการจัดการสุขลักษณะ สำหรับ อาหารบางชนิดจะต้องเพิ่มความระมัดระวัง การปนเปื้อน
ของอันตรายชีวภาพ ซึ่งอาหารเหล่านี้ถูกจัดให้เป็นอาหารที่มี ความเสี่ยงสูง (High Risk Food) คืออาหารที่มี
โปรตีนสูง มีค่า pH มากกว่าหรือเท่ากับ 4.6 และมีค่า aw สูงกว่าหรือ เท่ากับ 0.85 เช่น เนื้อสัตว์ต่างๆ ไข่ 
ปลา สัตว์น้ำ และผลิตภัณฑ์นมต่างๆ  

แบคทีเรีย เป็นจุลินทรีย์ที่มีความสำคัญต่อความปลอดภัยอาหาร และการสุขาภิบาล
อาหารมากที่สุด เพราะ เป็นสาเหตุส่วนใหญ่ของการเกิดโรคอาหารเป็นพิษ บางชนิดใช้เป็นดัชนีในการ
ตรวจสอบความสะอาดของกระบวนการ ผลิตอาหาร  

ไวรัส ไม่สามารถเพิ่มจำนวนได้ในอาหาร แต่อาหารอาจเป็นพาหะที่จะนำไวรัสเข้าสู่
ร่างกายมนุษย์ ไวรัสจะเข้า ทำลายเซลล์ที่มันเข้าไปอยู่ ทำให้เกิดอาการของโรคขึ้น สำหรับไวรัสที่ใช้อาหารเป็น
พาหะ เช่น ไวรัสตับอักเสบ อาหารที่ เป็นสาเหตุของการเกิดโรคคือ หอยนางรม และ หอยสองฝา ที่เลี ้ยง
บริเวณที่มีการปนเปื้อนของน้ำเสียหรือขยะ และ นำไปบริโภคในลักษณะดิบหรือสุกๆดิบๆ นอกจากนี้ยังอาจ
พบในน้ำนม ผลิตภัณฑ์นม ผัก ผลไม้ หรืออาหารที่ไม่ได้ผ่าน การทำให้สุกหรือล้างให้สะอาด หรืออาหารที่เกิด
การปนเปื้อนจากกระบวนการผลิตหรือจากผู้ปฏิบัติงาน  

ปรสิต ได้แก่ หนอนและพยาธิต่างๆ พบได้ท่ัวไปใน ปลา หมู และสัตว์ป่าต่างๆ โรคที่
เกิดขึ้นเกิดเนื่องจากการ บริโภคอาหารประเภทเนื้อสัตว์ ที่ไม่ได้ผ่านการให้ความร้อนอย่างเพียงพอ หรือเกิด
จากการปนเปื้อนข้ามระหว่างอาหาร สุกกับอาหารดิบ  

อันตรายทางชีวภาพส่วนใหญ่ทำลายด้วยการให้ความร้อน และสามารถลดจำนวน
โดยวิธีการต่าง ๆ ในการผลิต เช่น การควบคุมอุณหภูมิ เวลา และการจัดการสุขลักษณะ 

 
2. อันตรายทางด้านเคมี(Chemical hazard)  

อันตรายทางด้านเคมีอาจเกิดขึ้นเองตามธรรมชาติ หรือโดยการตั้งใจเติมลงไปใน
อาหาร หรือเกิดการปนเปื้อน ในระหว่างการผลิต ตัวอย่างของอันตรายทางเคมีที่เกิดขึ้นเองตามธรรมชาติ เช่น 



สารพิษจากรา คือ อะฟลาทอกซิน (Aflatoxin) ที่ปนเปื้อนมากับเมล็ดธัญพืช และถ่ัวชนิดต่าง ๆ โดยเฉพาะถั่ว
ลิสง สำหรับสารเคมีที่ปนเปื้อนลงในอาหารโดยไม่เจตนา เช่น สารทำความสะอาด สารหล่อลื่นที่ใช้ในการหล่อ
ลื่นเครื่องจักรอุปกรณ์ นอกจากนี้สารเคมีที่เติมเข้าไปในอาหาร เพื่อปรับปรุงคุณภาพของอาหารหรือเพื่อยืด
อายุการเก็บรักษา เช่น ซัลเฟอร์ได ออกไซด์ กรดเบนโซอิค หรือเพ่ือปรับปรุงคุณภาพของผลิตภัณฑ์ สี หรือเนื้อ
สัมผัส เช่น โพแทสเซียมไนเตรต หรือ ดิน ประสิว หากใช้ในปริมาณที่เกินกว่าที่กฎหมายกำหนดไว้ อาจสะสม
ในร่างกายและก่อให้เกิดอันตรายต่อสุขภาพของ ผู้บริโภค ทั้งนี้สามารถตรวจสอบชนิดและปริมาณวัตถุเจือปน
อาหารที่อนุญาตให้ใช้ได้ในอาหารประเภทต่างๆ ตาม ประกาศกระทรวงสาธารณสุขเลขที่ 389 พ.ศ. 2561 
เรื่อง วัตถุเจือปนอาหาร(ฉบับที่ 5) และ ประกาศกระทรวง สาธารณสุข (ฉบับที่ 418) พ.ศ. 2563 ออกตาม
ความในพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. 2522 เรื่อง กำหนดหลักเกณฑ์ เงื่อนไข วิธีการใช้ และอัตราส่วนของ
วัตถุเจือปนอาหาร (ฉบับที่ 2) 

3. อันตรายทางด้านกายภาพ (Physical hazard)  
อันตรายทางกายภาพในอาหารเกิดจากสิ่งแปลกปลอมซึ่งอาจปนเปื้อนมากับอาหาร 

และเป็นอันตรายต่อ ร่างกายผู้บริโภค ที่มาของอันตรายทางกายภาพมาได้จากหลายแหล่ง เช่น ปะปนมากับ
วัตถุดิบ เครื่องจักรอุปกรณ์แปร รูปอาหาร เกิดความผิดพลาดขึ้นในระหว่างผลิตหรือปรุงประกอบ เกิดจาก
ข้อบกพร่องในการปฏิบัติของพนักงาน ตัวอย่างอันตรายทางกายภาพที่มาจากแหล่งต่างๆ เช่น  

o โลหะ ได้แก่ ลวดเย็บกระดาษ เศษโลหะที่หลุดจากเครื่องมือและอุปกรณ์ผลิต
อาหาร 

o เศษแก้วจากโคมไฟ นาฬิกา ฝาครอบเครื่องดักแมลง  
o เศษไม้จากโครงไม้ พาเลต  
o เส้นผม-ขน จากส่วนประกอบเนื้อสัตว์และผู้ปฏิบัติงาน  
o ก้อนกรวด เศษหิน จากวัตถุดิบ การปฏิบัติที่ไม่ถูกต้องของพนักงาน  
o สะเก็ดสีจากเครื่องมือ สิ่งที่ร่วงหล่นจากผนัง,เพดาน  
o เครื่องประดับต่างๆ จากผู้ปฏิบัติงาน 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



1. โครงสร้างอาคาร พื้น ผนัง เพดาน 
 

อาคารผลิตอาหารอาจก่อสร้างเป็นอาคารชั้นเดียวหรือหลายชั้นขึ้นกับ ขนาดของพื้นที่ที่ตั ้งของ
สถานที่ผลิตหาก ราคาที่ดินสูงหรือมีพื้นที่จำกัดอาจจำเป็นต้องสร้างอาคารหลายชั้นเพื่อให้มีพื้นที่เพียงพอที่
ติดตั้งเครื่องมือ อุปกรณ์ที่ใช้ ในการผลิต และการผลิต อาคารผลิตอาหารที่ถูกสุขลักษณะ ตัวอาคาร สิ่งก่อสร้าง 
ส่วนประกอบ ทั้งภายนอกและ ภายในต้องมีการออกแบบ วางผังที่มีขนาดที่เหมาะสม และก่อสร้างวัสดุคงทน 
แข็งแรงทนทาน ไม่ชำรุด ผิวเรียบ ไม่ดูด ซึมน้ำ และซ่อมแซมให้อยู่ในสภาพดีตลอดเวลา เป็นสัดส่วนง่ายต่อ
การบำรุงรักษา การทำความสะอาดและสะดวกใน การปฏิบัติงาน อาคารผลิตอาหารพิจารณาแบ่งเป็นส่วนต่าง 
ๆ ดังต่อไปนี้  

1.1 หลังคา  
ควรใช้กระเบื้องหรือวัสดุที่ช่วยลดอุณหภูมิภายในอาคารผลิต การใช้สังกะสีทำให้ภายใน

อาคารมีอากาศร้อน หลังคาอาจเป็นแบบแผ่นคอนกรีตเสริมเหล็กแบบราบ (flat roof) ต้องไม่มีน้ำขังและรั่วซึม 
หลังคาที่ต้องมีความลาด เอียง เพื่อป้องกันน้ำรั่ว น้ำขัง ควรมีการตรวจสอบเป็นประจำ โดยเฉพาะอย่างยิ่งใน
ฤดูฝนว่ามีรางระบายน้ำเพียงพอที่ ระบายน้ำลงสู่ท่อระบายน้ำภายนอกอาคาร ระหว่างหลังคาและเพดานควร
มีช่องลมหรือช่องระบายอากาศ อย่าง เพียงพอ อีกท้ังต้องมีการป้องกันสัตว์และแมลงเข้าไปทำรัง  

1.2 พื้นที่ผลิต  
ต้องแยกการปฏิบัติงานสำหรับสายงานการผลิตอาหารประเภทต่างๆ ออกเป็นสัดส่วน 

ไม่ปะปนกับพ้ืนที่ ที่อยู่ อาศัยและพ้ืนที่ปฏิบัติงานอ่ืนๆ สถานที่ผลิตไม่ควรมีสิ่งของที่ไม่ใช้แล้วหรือไม่เกี่ยวข้อง
กับการผลิตอยู่ในบริเวณดังกล่าว บริเวณผลิต ควรประกอบด้วยห้องหรือบริเวณต่างๆ เช่น ส่วนเก็บวัตถุดิบ 
ส่วนเตรียมวัตถุดิบ ส่วนผลิตอาหาร ส่วน บรรจุและติดฉลาก ส่วนเก็บผลิตภัณฑ์ เป็นต้น ทั้งนี้ต้องจัดให้มีพ้ืนที่
ปฏิบัติงานไม่น้อยกว่า 3 ตารางเมตรต่อพนักงาน 1 คน โดยนับรวมพื้นที่วางโต๊ะปฏิบัติงาน เครื่องจักรและ
อุปกรณ์การผลิต รวมทั้งผลิตภัณฑ์หรือวัสดุเคลื่อนที่ไปตาม กระบวนการผลิต  

พื ้นที ่ผล ิตจัดวางเครื ่องมือและอุปกรณ์การผลิตติดตั ้งไว้ตามลำดับขั ้นตอนของ
กระบวนการผลิตอย่างเป็น สัดส่วน เพื่อสะดวกในการควบคุมและการรักษาความสะอาด รวมทั้งป้องกันการ
ปนเปื้อนข้ามจากวัตถุดิบไป สู่ผลิตภัณฑ์ที่ผ่านการฆ่าเชื้อแล้ว  

บริเวณท่ีเก็บวัตถุดิบ ภาชนะบรรจุและสารเคมีต้องเก็บเป็นสัดส่วนไม่ปนกัน มีชั้นหรือยก
พ้ืน เพ่ือการจัดวาง อย่างเพียงพอและไม่วางชิดผนัง 

1.3 พื้นของบริเวณผลิต  
สร้างด้วยวัสดุคงทนและแข็งแรง ที่ทำความสะอาดได้ง่าย ไม่มีรอยแตก รอยแยก 

ป้องกันการรั่วซึมของน้ำได้ และทนต่อสารจำพวกกรดด่าง ทั้งนี้ข้ึนอยู่กับความเหมาะสมกับชนิดของผลิตภัณฑ์
อาหารที่ผลิต เช่น ผลิตภัณฑ์ เนื้อสัตว์ ผัก ผลไม้กระป๋องต้องใช้น้ำมากในการผลิตและการล้าง พ้ืนของโรงงาน 
อุตสาหกรรมอาหารต้องสร้างด้วยวัสดุ ที่ป้องกันการซึมของน้ำได้ โดยทั่วไปพ้ืนเป็นคอนกรีตเสริมเหล็กเพราะมี
ความแข็งแรง ทนต่อการใช้งานและแรง กระแทกจึงใช้เป็นฐานรองรับน้ำหนักได้ดีการเลือกวัสดุที่ใช้ในการทำ
พ้ืนมีหลากหลาย 



พ้ืนของอาคารผลิตไม่ควรจะให้เรียบเกินไปเพราะอาจลื่นได้เมื่อมีคราบน้ำมันหรือน้ำ
อยู่บนผิวหน้า พื้นที่ไม่ เรียบจะช่วยให้เท้าเกาะพื้นได้ดีขึ้น ส่วนบริเวณผลิตที่ต้องใช้น้ำทำความสะอาดควรมี
ความลาดเอียงเพ่ือไม่ให้น้ำขังและ สามารถระบายน้ำได้ดี ปกติใช้ความลาดเอียงของพ้ืนระหว่าง 1/8-1/4 นิ้ว
ต่อฟุต ความกว้างไม่น้อยกว่า 10 เซนติเมตร พ้ืนร่องระบายน้ำควรเป็นมุมโค้งเพียงพอต่อการระบายน้ำและมี
ท่อเปิดรับการระบายน้ำออกจากพื้นที่ 100 ตารางฟุต บริเวณท่อเปิดมีตะแกรงกันเศษขยะตกลงไปในท่อ 
ตะแกรงที่ใช้ควรเป็นแบบโปร่งมองเห็นพื้นรางระบาย น้ำได้ บางแห่งอาจต้องการบ่อดักไขมันแต่ต้องไม่อยู่ใน
บริเวณผลิต เพราะไขมันเต็มต้องตักทิ้งบ่อยๆ และไขมันทำให้ท่อ น้ำอุดตันได้ ท่อระบายน้ำทิ้งควรระบายออก
นอกอาคารและที่ปลายท่อต้องมีตะแกรงป้องกันสัตว์และแมลงเข้าไปใน  อาคารได้ รวมทั้งไม่ทิ ้งขยะ เศษ
อาหารลงไปในท่อ ล้างทำความสะอาดทุกวันและควรซ่อมแซมให้มีสภาพดีเสมอ 

1.4 ผนัง ประตู และ หน้าต่าง  
มีการออกแบบผนังและก่อสร้างด้วยวัสดุคงทน เรียบ ทำความสะอาดง่าย การออกแบบ

ให้คำนึงถึงการระบาย อากาศและความร้อนภายในอาคาร ไม่จำเป็นต้องกั้นเป็นผนังทึบเสมอไป ขึ้นอยู่กับ
ความเสี่ยงของอาหารที่ผลิตใน บริเวณดังกล่าว เช่น อาหารที่มีความเสี่ยงต่ำ เช่น ลานตากปลาเค็มแห้ง อาจ
เปิดโล่งได้ ทั้งนี้ ผนัง ต้องมีการทำความ สะอาดให้อยู่ในสภาพสะอาดถูกสุขลักษณะตามวิธีการที่เหมาะสม
อย่างสม่ำเสมอ และมีการบำรุงรักษาให้อยู่ในสภาพที่  ดี ไม่ชำรุด ตามวิธีการที่เหมาะสม ก่อด้วยอิฐหรือ
คอนกรีตเสริมเหล็ก และฉาบผิวเรียบ เพื่อไม่ให้มีฝุ่นเกาะ ไม่ดูดซึมน้ำ ทำความสะอาดได้ง่าย  หากมีรอยแตก 
รอยร้าวต้องรีบซ่อมแซม เพ่ือป้องกันไม่ให้เป็นที่อยู่อาศัยของสัตว์และแมลง โดยเฉพาะฝาผนังด้านนอก อาคาร
ต้องก่อสร้างลึกลงไปในดินไม่น้อยกว่า 2 ฟุตและก่อเป็นมุมฉากกับผนัง กว้างอย่างน้อย 1 ฟุตเป็นรูป ตัว L 
เพื่อ ป้องกันหนูขุดรูเข้าไปในอาคาร ผนังด้านในบริเวณผลิตส่วนมากมักบุด้วยกระเบื้องเซรามิก เพื่อทำความ
สะอาดง่าย ควรหลีกเลี่ยงผนังที่กรุด้วย ไม้อัดเพราะอาจมีช่องเป็นที่อยู่อาศัยของสัตว์และแมลงได้ รอยต่อของ
พ้ืนและผนังควรทำให้เป็นรูปโค้ง (rounded corner) เพ่ือป้องกันน้ำซึม และทำความสะอาดได้ง่าย 

การใช้สีทาผนังต้องระมัดระวังการหลุดลอกของสีโดยเฉพาะบริเวณมีความชื้นสูง โดยสีที่
หลุดออกไปนั้นอาจ ปลิวหรือหล่นลงไปในอาหาร สีที ่ใช้ควรมีคุณสมบัติยึดเกาะผิวได้แน่น เคลือบด้วย
สารประกอบเคมีป้องกันการลอกของสี และป้องกันปฏิกิริยาต่างๆ ที่อาจเกิดจากไอน้ำ น้ำมันหล่อลื่น กรดและ
ด่างต่างๆ สีที่ใช้ต้องปราศจากสารเคมีที่เป็นพิษ เช่น ตะกั่ว แคดเมียม หรือสารประกอบฟินอลลิก (phenolic 
compound) นอกจากนี้อาจใช้สารป้องกันเชื้อรา  

ขอบหน้าต่างควรอยู่สูงจากพื้นอย่างน้อย 3 ฟุตเพื่อป้องกันการกระทบกระแทกถูก
กระจกหน้าต่างจากรถเข็น และล้างทำความสะอาดได้ง่าย ขอบหน้าต่างควรเอียงทำมุมอย่างน้อย 25 องศา 
เพ่ือป้องกันการสะสมของฝุ่นและ ละออง ประตูเข้าออกไม่ควรเปิดกว้างมากควรมีความกว้างพอเหมาะสำหรับ
รถยก (folk lift) และอุปกรณ์หนักเข้าไป ด้านล่างของประตูไม้ต้องบุด้วยเหล็กแผ่น เพ่ือป้องกันสัตว์กัดแทะเข้า
ไปในโรงงาน ประตูหน้าต่างไม่ควรเปิดทิ้งไว้หาก ต้องการเปิดทิ้งไว้ต้องมีมุ้งลวดหรือตาข่ายป้องกันสัตว์และ
แมลง 

1.5 เพดาน  
ทำด้วยวัสดุที่คงทน เรียบ ทำความสะอาดง่าย เพื่อป้องกันการสะสมฝุ่น การร่วงหล่น

ของวัสดุ หรือการ เจริญเติบโตของเชื้อจุลินทรีย์ เช่น เชื้อรา กรณีท่ีมีอุปกรณ์สิ่งที่ยึดติดอยู่ด้านบน เช่น พัดลม



เพดาน รางครอบสายไฟ ท่อ น้ำยาเครื่องปรับอากาศ ต้องอยู่ในสภาพที่ไม่ก่อให้เกิดการปนเปื้อน เช่น หลอดไฟ
ที่ติดตั้งในบริเวณท่ีอาจร่วงหล่นลงสู่ ผลิตภัณฑ์ เช่น บริเวณปรุงผสม บริเวณบรรจุ ต้องมีฝาครอบหลอดไฟหรือ
ใช้วัสดุที่ไม่แตกกระจายเมื่อร่วงหล่น รวมถึง ให้พิจารณาถึงการกลั่นตัวของไอน้ำบนเพดานหรือท่อด้านบนที่
อาจทำให้เกิดหยดน้ำไหลลงในบริเวณผลิตหรือผลิตภัณฑ์ ด้วย ทั้งนี้ เพดาน ต้องมีการทำความสะอาดให้อยู่ใน
สภาพสะอาดถูกสุขลักษณะตามวิธีการที่เหมาะสมอย่างสม่ำเสมอ และมีการบำรุงรักษาให้อยู่ในสภาพที่ดี ไม่
ชำรุด ตามวิธีการที่เหมาะสม 

หากมีการทาสีควรใช้สีประเภทอีพอกซี่ (epoxy paint) เพื่อป้องกันการลอกของสี ฝ้า
เพดานต้องแข็งแรง ทนทาน ไม่มีรอยแตกหรือรูและต้องมีช่องเปิด-ปิด เพ่ือให้เข้าไปทำความสะอาดได้ ป้องกัน
การซุกซ่อน ทำรังของสัตว์ และแมลง 

1.6 ระบบท่อ  
การเดินท่อ ควรเดินท่อให้สูง เนื่องจากการเดินท่อมักก่อให้เกิดปัญหาทำให้รก เป็นแหล่ง

สะสมของฝุ่นละออง และหยากไย่ ดังนั้นไม่ควรเดินท่อที่มีไอน้ำควบแน่นผ่านไปในบริเวณที่ผลิตอาหาร เพ่ือ
ป้องกันน้ำหยดลงมา แต่หาก จำเป็นควรพันท่อด้วยวัสดุที่เป็นฉนวนอย่างดีสถานที่ผลิตหลายแห่งมีการกั้นฝ้า
เพดานเพื่อให้ระบบท่อต่างๆ อยู่เหนือ ฝ้าเพดานหรือทำเป็นห้องใต้หลังคาเพื่อลดค่าใช้จ่ายในการทำความ
สะอาด ทำให้สถานที่ผลิตมีระเบียบและป้องกันการ ปนเปื้อน 

 
2. สายการผลิตและผังการไหลของผลิตภัณฑ์ 

 
การวางผังสถานที่ผลิต (plant layout) เป็นการวางแผนเพื่อจัดสถานที่ผลิต เครื่องมือ

เครื ่องจักรและอุปกรณ์ ผลิตอาหาร ให้ดำเนินการไปอย่างมีประสิทธิภาพมากที่สุด นอกจากนี้ยังทำให้
สิ่งแวดล้อมในการทำงานดีสถานที่ผลิตมี ความยืดหยุ่นและสามารถปรับตัวรองรับการเปลี่ยนแปลงในอนาคต
ได้ เช่น การเปลี่ยนระบบการผลิตใหม่ๆ การ ปรับปรุงพื้นท่ีเดิมหรือขยายเนื้อที่ออกไป การซื้อเครื่องจักรเข้ามา
ติดตั้งใหม่ เป็นต้น  

การจัดแผนผังขึ้นอยู่กับลักษณะของกระบวนการผลิต สถานที่ผลิตมี 2 แบบ คือ  
2.1 แบบผังการจัดตามผลิตภัณฑ์ (product layout) การจัดหน่วยผลิตให้เรียง

ตามลำดับในการผลิตสินค้า หน่วยใดผลิตก่อน จัดไว้ก่อน หน่วยใดผลิตลำดับถัดไปจัดให้อยู่ในลำดับถัดไป การ
จัดแผนผังแบบนี้มักเป็น การผลิต แบบต่อเนื่อง แต่ไม่ได้หมายความว่าเครื่องจักรหรือแผนกต่าง ๆ ต้องเรียงอยู่
ติดกัน เพียงแต่ผลิตภัณฑ์ระหว่างการผลิต มีการไหลจากหน่วยผลิตภัณฑ์หนึ่งไปอีกหน่วยหนึ่งตามลำดับ ซึ่ง
เหมาะสำหรับการผลิตประเภทอาหารน้อยชนิดแต่มี ปริมาณการผลิตสูง 

 
2.2 แบบผังการจัดตามกระบวนการผลิต (process layout) การจัดเครื่องจักรหรือ

หน่วยผลิตที่มีหน้าที่ เดียวกันอยู่เป็นกลุ่มเดียวกัน ทำให้เครื่องจักรหรือหน่วยงานแบ่งออกเป็นแผนกต่าง ๆ 
การผลิตแบบนี้เป็นการผลิตแบบ ไม่ต่อเนื่อง เหมาะกับการผลิตอาหารหลายประเภทหรือมีชิ้นส่วนมากหรือมี
การเปลี่ยนแปลงรูปลักษณะบ่อยๆ เช่น อุตสาหกรรมเนื้อสัตว์แช่แข็งและรมควัน มีแผนกต่าง ๆ เช่น การถอน
ขน การชำแหละ การทำความสะอาด การฆ่าเชื้อ การแยกชิ้นส่วน การแช่เยือกแข็ง การรมควัน การบรรจุ  



การวางแผนผังแบบนี้ จึงเหมาะสำหรับการผลิตผลิตภัณฑ์หลายประเภทแต่ปริมาณไม่
มาก เครื่องจักร เคลื่อนย้ายสะดวก ความต้องการผลิตภัณฑ์คงที่และเวลาการผลิตในแต่ละขั้นตอนมีความ
แตกต่างกันมาก 

รูปแบบการจัดการไหลในสายงานการผลิต  
ในการวางแผนผังสถานที่ผลิต รูปแบบการจัดผังของพื้นที่จะเป็นการเน้นในส่วนของการ

ทําให้เกิดการเคลื่อนที ่โดยมีองค์ประกอบของการทําให้เกิดการผลิต ประกอบด้วยวัสดุ เครื่องจักร ผู้ปฏิบัติงาน 
กระบวนการผลิตแบบต่อเนื่อง กระบวนการผลิตแบบไม่ต่อเนื่อง กระบวนการผลิตแบบผลิตซํ้า สําหรับในส่วน
รูปแบบพื้นฐานในการวางผังสถานที่ผลิต นั้น สามารถวางผังได้หลายรูปแบบ เช่น  

การจัดการไหลในสายงานผลิตแบบเส้นตรง เป็นผลให้มีการดําเนินงานไปอย่างต่อเนื่อง 
โดยไม่มีการย้อนกลับ ไปกลับมา มีระยะทางการขนย้ายสั้นที่สุดโดยหลักการที่ว่าระยะทางระหว่างสองจุดสั้น
ที่สุด คือระยะของเส้นตรง อย่างไรก็ตาม ด้วยโครงสร้างของอาคารผลิตทั่วไปการจัดการไหลในสายงานการ
ผลิตให้เป็นเส้นตรงอาจเป็นเรื่องที่ เป็นไปได้น้อย  

การจัดการไหลในสายงานการผลิตแบบรูป ตัว U หรือรูปตัว O จะเป็นการจัดการไหล
ที่มีผลดีโดยมีจุดรับ และจุดส่งของวัสดุในด้านเดียวกันของอาคาร แต่ก็มีข้อเสียตรงที่จะมีพื้นที่เสียไประหว่าง
การไหลในสายงานการผลิต  

การจัดการไหลในสายงานผลิตแบบรูปตัว S หรือรูปคดเคี้ยว จะเป็นการแก้ปัญหา
ประสิทธิภาพของการใช้ พ้ืนที่ในขณะที่ระยะทางขนย้ายจะยาวขึ้น  

การเลือกใช้รูปแบบการจัดการไหลในสายงานผลิต จึงขึ้นกับขนาดและลักษณะของพื้นที่
ประเภทอาหารที ่ผลิต รวมทั ้งความสะดวกและความประหยัดของตําแหน่งที ่ต ั ้งของจุดรับและจุดส่ง
กระบวนการผลิตนั้นๆ 

 
3. การระบายน้ำ 

 
มีท่อหรือทางระบายน้ำ ภายนอกและภายในอาคารผลิต ที่มีขนาดเหมาะสม สามารถรองรับ

ปริมาณน้ำทิ้ง ภายในอาคารและน้ำฝน ท่อหรือทางระบายน้ำต้องลาดเอียงเพียงพอเพื่อระบายน้ำออกจาก
อาคารผลิต ไม่ทำให้เกิดน้ำ ขังและสกปรก จนอาจก่อให้เกิดการปนเปื้อนกับกระบวนการผลิตและผลิตภัณฑ์ 
การออกแบบควรคำนึงถึงทิศทางของ การระบายน้ำ โดยไหลจากที่สะอาดไปยังที่สกปรก อยู่ในลักษณะที่ดี ไม่
แตกรั่ว ท่อหรือทางระบายน้ำไม่จำเป็นต้องมี ตะแกรงปิดครอบทางระบายน้ำ แต่ควรมีตะแกรงดักเศษอาหาร
ที่ปลายท่อ เพ่ือป้องกันการอุดตัน กรณีท่ีมีความเสี่ยงต่อ การปนเปื้อนต่อกระบวนการผลิตหรือผลิตภัณฑ์ที่อยู่
ในระหว่างกระบวนการผลิตควรมีตะแกรงปิดครอบทางระบายน้ำที่ สามารถถอดล้างได ้

 
 
 
 
 



4. การระบายอากาศ และ แสงสว่าง 
 

การระบายอากาศ  
การระบายอากาศอย่างเหมาะสมและพอเพียงในพื้นที่ผลิตอาหาร เป็นสิ่งที่สำคัญ

เพราะอาหารส่วนใหญ่ สามารถดูดกลิ่นต่าง ๆ ไว้ในระหว่างกรรมวิธีการผลิต การเก็บวัตถุดิบ เช่น แป้ง 
มะพร้าว นมผง ไข่ ถั่วต่างๆ หากเก็บไว้ ในที่ไม่มีอากาศถ่ายเท ที่อับชื้น อาจทำให้เกิดกลิ่นที่ไม่พึงประสงค์ขึ้น
ได้ รวมทั้งอันตรายจากความชื้นและฝุ่นละอองจาก การผลิต  

การระบายอากาศช่วยลดความชื้นและปริมาณไอน้ำลง โดยเฉพาะในห้องที่ผลิต 
และมีการใช้ไอน้ำจำนวนมาก หรือไอน้ำที่เกิดจากการใช้น้ำล้างเครื ่องมือและอุปกรณ์ ทั้งนี้ไอน้ำอาจไป
ควบแน่นบนพื้นผิวต่างๆ ทำให้เกิดเป็นหยดน้ำ และเกิดปัญหาต่อผิววัสดุนั้น ก่อให้เกิดปัญหาการสึกกร่อนหรือ
เกิดราขึ้นส่งผลเสียต่อคุณภาพและความปลอดภัยของ  ผลิตภัณฑ์ นอกจากนั้นการระบายอากาศที่ดียังช่วย
ควบคุมอุณหภูมิได้ การระบายอากาศท่ัวไปแบ่งได้เป็น 2 วิธี คือ  

4.1 การระบายอากาศโดยวิธีธรรมชาติ (natural ventilation)  
      วิธีนี้อาศัยหลักการซึ่งเกิดจากความแตกต่างของความกดของอากาศ และความ

หนาแน่นของอากาศ ทำให้มีการแทนที่ของอากาศและการไหลของอากาศผ่านเข้าและออกทางประตู หน้าต่าง 
ช่องลมหรือหลังคาระบาย อากาศ (roof ventilation) หลักการทำงานของหลังคาระบายอากาศ การออกแบบ
หรือการกำหนดตำแหน่งของ หน้าต่างในการระบายอากาศต้องไม่ทำให้เกิดกระแสลมแรงหรือมีผลกระทบต่อ
การเผาไหม้ในพื้นที่ทำงาน การ ออกแบบห้องต่างๆ ควรป้องกันการไหลกลับเข้ามาของอากาศด้านบน อาจใช้
วิธีการควบคุม การเปิดปิดผนังห้องหรือ เพดาน โดยต้องหลีกเลี่ยงการเกิดการสะท้อนของแสงอาทิตย์ รวมทั้ง 
การออกแบบต้องป้องกันฝนเมื่อปิดสนิทและ ป้องกันสัตว์และแมลงเข้าไปในอาคารผลิต  

4.2 การระบายอากาศโดยใช้เครื่องกล (mechanical ventilation)  
      วิธีนี้ควบคุมการไหลของอากาศโดยใช้อุปกรณ์ เช่น พัดลมเป่าหรือดูด ในการ

เพิ่มเติมอากาศอย่างต่อเนื่องทั้งนี้ เพื่อให้มีการถ่ายเทอากาศภายในตัวอาคารได้ทั่วถึง การระบายอากาศด้วย
เครื่องกล คือ การติดตั้งอุปกรณ์เฉพาะจุดที่ ต้องการระบายอากาศ เช่น การติดตั้งพัดลมระบายอากาศที่จุด
ต่างๆ โดยให้อากาศไหลเวียนเข้าทางด้านบนและออก ทางด้านล่างเพ่ือป้องกันฝุ่นฟุ้งกระจาย  

      การระบายอากาศด้วยวิธีการทำให้เย็นโดยใช้เครื่องปรับอากาศ ควรตั้งอุณหภูมิ
ไว้ที่ 20-25 องศาเซลเซียส (68-78 องศาฟาเรนไฮต์) โดยมีการเคลื่อนไหวของอากาศตลอดเวลาในอัตรา
ความเร็ว 20 ฟุตต่อนาที ความชื้นกำหนด อยู่ในช่วงร้อยละ 30-70 เพ่ือควบคุมการเจริญเติบโตของจุลินทรีย์ 
ช่วยให้การทำงานของผู้ปฏิบัติงานมีประสิทธิภาพ 

 
แสงสว่าง 

ควรจัดใหมีแสงสวางอยางเพียงพอเพื่อใหสามารถปฏิบัติงานได้อยางถูกสุขลักษณะ 
ความเข้มของแสงเหมาะสม กับลักษณะการปฏิบัติงาน โดยแสงสวางไม่ควรมีผลตอการมองเห็นสีซึ่งจะทำใหสี
มองเห็นผิดเพี้ยนไปจากความเปนจริง รวมไปถึงอุปกรณ์ไฟฟาทุกชนิดควรมีมาตรการปองกันการปนเปื้อนสู่
กระบวนการผลิตจากการแตกหักชํารุดเสียหาย เช่น ฝาครอบหลอดไฟ 



5. ห้องบรรจุ 
 

ต้องจัดให้มีห้องบรรจุ ที่มีทางเข้าออกท่ีสามารถป้องกันสัตว์และแมลง ไม่เป็นทางเดินผ่านไป
ยังบริเวณอ่ืนๆ เป็นการจำกัดพ้ืนที่ที่ต้องดูแลสุขลักษณะที่เข้มงวดกว่าบริเวณอ่ืน (High care area) มีการแยก
และการจัดการการ เข้าถึงพื้นที่นี้เพื ่อลดความเสี่ยงในการปนเปื้อนจุลินทรีย์ก่อโรคให้น้อยที่สุด อาจเพ่ิม
มาตรการป้องกันที่เข้มงวดขึ้นได้ เช่น มีการควบคุมอุณหภูมิ มีระบบการกรองอากาศ หรือระบบรักษาระดับ
ความดันในห้องให้เป็นบวก ( positive pressure) มีการกำหนดช่องทางเข้าของผลิตภัณฑ์ พนักงาน บรรจุ
ภัณฑ์ และทางออกของผลิตภัณฑ์ที่บรรจุเสร็จแล้ว รวมทั้งของเสีย ในลักษณะที่ไม่ก่อให้เกิดการปนเปื้อนข้าม
ลงสู่ผลิตภัณฑ์ เป็นต้น ไม่ควรมีกิจกรรมที่ไม่เกี่ยวข้องกับการ บรรจุอยู่ในห้องบรรจุ หากมีความจำเป็น ต้องมี
มาตรการป้องกันการปนเปื้อนที่เหมาะสม หรือ มีการบริหารจัดการพ้ืนที่ เช่น การบรรจุอัตโนมัติภายในเครื่อง
บรรจุแบบปลอดเชื้อ การบรรจุอาหารในระบบท่อ เป็นต้น 
 

6. ห้องน้ำ ห้องส้วม อ่างล้างมือ ในกระบวนการผลิต 
 

ห้องน้ำ และห้องส้วม  
ควรสร้างด้วยวัสดุที่ทำความสะอาดง่าย วัสดุที่ใช้ต้องถาวร เรียบ ไม่มีน้ำขังและ

น้ำซึม การระบายอากาศดี แสงสว่างเพียงพอ ไม่คับแคบและอับทึบ ห้องส้วมที่ใช้ควรเป็นแบบชักโครก โดย
จัดแยกสำหรับ พนักงานชายและหญิงให้เป็นสัดส่วน ต้องมีพื้นที่ไม่น้อยกว่า 1.5 ตารางเมตรต่อ 1 ที่นั่ง ฝา
ผนังควรทาด้วยสีอ่อน ประตู ปิดสนิทและไม่เปิดออกสู่บริเวณผลิตอาหารโดยตรง มีการระบายอากาศอย่างดี 
รักษาความสะอาดและมีการทำความ สะอาดอย่างน้อยวันละ 2 ครั้ง และมีการใช้น้ำยาฆ่าเชื้อ และมีกระดาษ
ชำระท่ีย่อยง่าย ใช้แล้วทิ้งลงในโถชักโครกเพ่ือ ง่ายแก่การกำจัด 

 
 
อ่างล้างมือ  

ต้องอยู่หน้าห้องน้ำ ห้องส้วม และบริเวณด้านหน้าก่อนเข้าอาคาร และภายในบริเวณ
ผลิต แต่ให้ห่างจากบริเวณที่ผลิตไม่น้อยกว่า 2.5 เมตร เพื่อป้องกันน้ำกระเซ็นหรือละอองน้ำ อ่างล้างมือควร
ออกแบบให้ รักษาความสะอาดได้ง่าย ทำด้วยวัสดุคงทนถาวร อยู่ในสภาพดีใช้งานได้มีน้ำยาฆ่าเชื้อหรือสบู่
เหลว เครื่องเป่าลมร้อน ทำให้มือแห้ง และมีถังขยะที่มีฝาปิด สวมถุงพลาสติกรองรับภายในถังขยะและวางไว้
ในและนอกห้องส้วม 



 
 

7. ห้องปฏิบัติการ (LABORATORY) 
 

• แยกเป็นสัดส่วนสำหรับวิเคราะห์คุณภาพ โดยเฉพาะบริเวณหรือห้องสำหรับตรวจวิเคราะห์ด้านจุล 
ชีววิทยา เพื่อป้องการปนเปื้อนสู่กระบวนการผลิตและการป้องกันการผิดพลาดของผลตรวจวิเคราะห์  

• สามารถใช้พ้ืนที่ ห้อง หรือบริเวณในการตรวจวิเคราะห์ ทางเคมีและจุลินทรีย์ร่วมกันได้  
• การจัดวางอุปกรณ์เป็นสัดส่วน จัดเก็บอย่างเป็นระเบียบ เพื่อให้สามารถหยิบใช้ได้ง่าย และไม่เกิด

การ ปนเปื้อน  
• จัดเก็บสารเคมีในตู้หรือบนชั้นอย่างเป็นระเบียบ และปฏิบัติตามที่ระบุไว้ในฉลากของสารเคมีแต่ละ  

ชนิด เช่น ไม่เก็บสารเคมีประเภทกรดไว้ในบริเวณท่ีมีอุณหภูมิสูงเกินไป  
• ขวดเก็บสารเคมีต้องมีป้ายระบุชื่อสารเคมีอย่างชัดเจนและเก็บเป็นหมวดหมู่ ไม่ปะปนกัน  
• มีที่วางอุปกรณ์ป้องกันอันตรายขณะปฏิบัติงาน เช่น หน้ากาก และถุงมือ ซึ่งใช้สำหรับห้องปฏิบัติการ 

เท่านั้น  
• ต้องมีการระบายอากาศค่อนข้างดีหรือมีเครื่องกรองอากาศ เพ่ือป้องกันอันตรายจากสารเคมีต่างๆ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน Shopping Plan ให้บริการแบบแปลนสถานที่ผลิตอาหาร 

ตัวอย่างแบบแผนผังสถานที่ผลิตน้ำบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน Shopping Plan ให้บริการแบบแปลนสถานที่ผลิตอาหาร 

ตัวอย่างแบบแผนผังสถานที่ผลิตอาหารสำเร็จรูปพร้อมบริโภคทันที 
 

      
 

       
 



ตัวอย่างแบบแผนผังสถานที่ผลิตอาหารสำเร็จรูปพร้อมบริโภคทันที

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ตัวอย่างแบบแผนผังสถานที่ผลิตอาหารสำเร็จรูปพร้อมบริโภคทันท ี

 

 

 



การออกแบบสถานที่ผลิตผลิตภัณฑ์เครื่องสำอาง 

 
ตัวอย่างแบบแผนผังสถานที่ผลิตเครื่องสำอาง 

 

 
 

 
 



 

 

 



เรื่องที่ 3 บริการการออกแบบฉลากและบรรจุภัณฑ์ 

หลักการและเหตุผล: ศูนย์ราชการสะดวก สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี ได้พัฒนาการให้บริการ เพ่ือ
อำนวยความสะดวกแก่ประชาชนผู้ประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์สุขภาพ ที่มีความต้องการฉลากผลิตภัณฑ์สุขภาพ
ที่มีรูปแบบสวยงามเหมาะสมถูกต้องและน่าสนใจ โดยเป็นให้บริการเบื้องต้นและมีบริการ การเชื่อมต่อการ
ให้บริการขออนุญาตผลิตภัณฑ์สุขภาพ ระหว่าง สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี กับ สถาบันการศึกษา
ต่างๆ และหน่วยงานที่เกี่ยวข้องทั้งภาครัฐและอกชน แบบไร้รอยต่อ เพื่ออำนวยความสะดวกให้แก่ผู้มารับ
บริการ 

วัตถุประสงค์: เพื่อพัฒนางานให้บริการด้านการอนุญาตผลิตภัณฑ์สุขภาพที่นอกเหนือจากงานประจำเพ่ือ
ตอบสนองความต้องการของประชาชนผู้มารับบริการ ในด้านบริการการออกแบบฉลากและบรรุภัณฑ์ 

แหล่งข้อมูล: จากการรับฟังข้อเสนอแนะจากผู้มารับบริการ รวมถึงจากการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ปัญหาการ
ให้บริการของผู้ปฏิบัติงาน แล้วนำมาวิเคราะห์หาแนวทางพัฒนาการให้บริการด้านการออกแบบฉลากและ
บรรจภุัณฑ์ 

กลุ่มเป้าหมาย: ผู้มารับบริการ กลุ่มผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน 

กลวิธีการดำเนินงาน:  

1. วิเคราะห์ข้อมูลปัญหาด้านการขออนุญาตผลิตภัณฑ์เกี่ยวกับฉลาก 
2. วิเคราะห์ข้อมูลจากการรับฟังข้อเสนอแนะจากผู้มารับบริการ รวมถึงจากการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ปัญหา

การให้บริการของผู้ปฏิบัติงาน แล้วนำมาวิเคราะห์หาแนวทางพัฒนาการให้บริการด้านการออกแบบ
ฉลากและบรรจภุัณฑ์ 

3. จัดทำคู่มือการออกแบบฉลากเบื้องต้น  
4. ให้บริการการออกแบบฉลากเบื้องต้นแก่ผู้ประกอบการ โดยเจ้าหน้าที่ศูนย์ราชการสะดวก 
5. กรณีที่ผู ้ประกอบการต้องการรูปแบบฉลากที่มีรูปลักษณ์เฉพาะโดยผู้เชี ่ยวชาญด้านการออกแบบ

ผลิตภัณฑ์ ดำเนินการประสานหน่วยงานที่เกี่ยวข้องเพ่ือตอบสนองความต้องการของผู้มารับบริการ 
6. ทำหนังสือประสานหน่วยงานที่มีหน้าที่รับผิดชอบและมีศักยภาพในการให้คำแนะนำและสามารถ

ออกแบบฉลากและบรรุภัณฑ์ ได้แก่ สถาบันการศึกษา และหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง 
7. ประสานบุคลากรเจ้าหน้าที่ผู้เกี่ยวข้องของหน่วยงาน ได้แก่ สถาบันการศึกษาต่างๆ และหน่วยงานที่

เกี่ยวข้อง เกี่ยวกับการ 
8. สร้างช่องทางการประสานงานเพื่อให้บริการผู้ประกอบการได้อย่างสะดวกรวดเร็ว สามารถตอบโจทย์

ผู้ประกอบการได้ 
9. ติดตามผลการดำเนินงาน 
10. เก็บข้อมูล รวบรวมข้อมูล วิเคราะห์และประเมินผลการประสานการดำเนินงานให้บริการ 

 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงานให้บริการการออกแบบฉลากและบรรจุภัณฑ์ 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้าน การออกแบบฉลากและบรรจุภัณฑ์ 

ศูนย์นวัตกรรมอาหารและบรรจุภัณฑ์ คณะอุตสาหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 

 



เรื่องที่ 4 บริการการตรวจสอบฉลากผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

หลักการและเหตุผล: ศูนย์ราชการสะดวก สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี ได้พัฒนาการให้บริการ เพ่ือ
อำนวยความสะดวกแก่ประชาชนผู ้ประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์สุขภาพ ที ่มีความต้องการตรวจสอบฉลาก
ผลิตภัณฑ์สุขภาพของตนเองให้ถูกต้องตามกฎหมาย โดยเฉพาะผลิตภัณฑ์ที่ต้องมีการตรวจคุณลักษณะ
เฉพาะที่ซับซ้อนในการขออนุญาตฉลากผลิตภัณฑ์ เช่น ผลิตภัณฑ์สมุนไพร ผลิตภัณฑ์เครื่องสำอาง เป็นต้น 
โดยมีบริการการเชื่อมต่อการให้บริการขออนุญาตผลิตภัณฑ์ ระหว่าง สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี 
กับ สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา เพ่ืออำนวยความสะดวกแก่ประชาชน 

วัตถุประสงค์: เพื่อพัฒนางานให้บริการด้านการอนุญาตผลิตภัณฑ์สุขภาพเพื่อตอบสนองความต้องการของ
ประชาชนผู้มารับบริการ ในด้านบริการการตรวจสอบฉลากผลิตภัณฑ์ 

แหล่งข้อมูล: จากการรับฟังข้อเสนอแนะจากผู้มารับบริการ รวมถึงจากการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ปัญหาการ
ให้บริการของผู้ปฏิบัติงาน แล้วนำมาวิเคราะห์หาแนวทางพัฒนาการให้บริการด้านการตรวจสอบฉลาก
ผลิตภัณฑ์ให้เป็นไปตามกฎหมาย 

กลุ่มเป้าหมาย: ผู้มารับบริการ กลุ่มผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน 

กลวิธีการดำเนินงาน:  

1. วิเคราะห์ข้อมูลปัญหาด้านการขออนุญาตผลิตภัณฑ์เกี่ยวกับการตรวจสอบความถูกต้องของฉลาก 
2. วิเคราะห์ข้อมูลจากการรับฟังข้อเสนอแนะจากผู้มารับบริการ รวมถึงจากการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ปัญหา

การให้บริการของผู้ปฏิบัติงาน แล้วนำมาวิเคราะห์หาแนวทางพัฒนาการให้บริการด้านการออกแบบ
ฉลากและบรรจุภัณฑ์ 

3. จัดทำคู่มือการตรวจสอบฉลากเบื้องต้นให้เป็นไปตามกฎหมาย  
4. ให้บริการการออกแบบฉลากเบื้องต้นแก่ผู้ประกอบการ โดยเจ้าหน้าที่ศูนย์ราชการสะดวก 
5. กรณีที่ผู้ประกอบการต้องการตรวจสอบความถูกต้องของฉลากให้ถูกต้องตามกฎหมาย จากส่วนกลาง 

ดำเนินการประสานสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา เพื่อตอบสนองความต้องการของผู้มารับ
บริการ 

6. ทำหนังสือประสานสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา มีศักยภาพในการให้คำแนะนำและ
ตรวจสอบฉลากผลิตภัณฑ์ เพ่ือเชื่อมโยงการส่งต่อผู้ประกอบการเพ่ือตรวจสอบฉลากผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

7. สร้างช่องทางการประสานงานกับสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา แบบ Fast Tract เพ่ือ
ให้บริการผู้ประกอบการได้อย่างสะดวกรวดเร็ว ตอบโจทย์ผู้ประกอบการได้ 

8. ติดตามผลการดำเนินงาน 
9. เก็บข้อมูล รวบรวมข้อมูล วิเคราะห์และประเมินผลการประสานการดำเนินงานให้บริการ 

 

 

 



 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

คู่มือการตรวจสอบ
ฉลากผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

ศูนย์ราชการสะดวก  
กลุ่มงานคุ้มครองผู้บริโภคและเภสัช

สาธารณสุข 

สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี 



การแสดงฉลากผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

 เครื่องสำอาง และอาหารที่อยู่ในภาชนะบรรจุ ที่ต้องแสดงฉลาก โดยองค์ประกอบของฉลากมี
ดังต่อไปนี้ 

 

 

 



สารบัญตัวอย่างฉลากอาหาร 

หน้าที่ 

 

ผลิตภัณฑ์เสริมอาหาร          4 

เครื่องดื่มในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท 

- ชนิดเครื่องดื่มที่มีหรือทำจากผลไม้ พืชหรือผักไม่ว่าจะมีก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์  5  
หรือออกซิเจนผสมอยู่ด้วยหรือไม่ก็ตาม 

- ชนิดเครื่องดื่มที่มีหรือทำจาก ส่วนผสมที่ไม่ใช่ผลไม้ พืชหรือผัก     5 
ไม่ว่าจะมีก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์หรือออกซิเจนผสมอยู่ด้วยหรือไม่ก็ตาม 

- ชนิดเข้มข้นซึ่งต้องเจือจำงก่อนบริโภค       6 
- ชนิดแห้ง          6 
- ชนิดที่มีก๊าซคาร์บอนไดออกไซด์ หรือออกซิเจนผสมอยู่     7 

อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท 

- ชนิดที่มีความเป็นกรดต่ำ        7 
- ชนิดที่มีความเป็นกรด – ด่าง ตั้งแต่ 4.6 ลงมา      8 
- อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท       8 

ไอศกรีม            9 

กาแฟ 

- กาแฟแท้          9 
- กาแฟผสมชนิดเหลว         10 
- กาแฟผสมชนิดแห้ง         10 
- กาแฟที่สกัดกาเฟอีนออก        11 
- กาแฟสำเร็จรูป         11 
- กาแฟสำเร็จรูปผสม (แห้ง / เหลว)       12 
- กาแฟสำเร็จรูปที่สกัดกาเฟอีนออก       12 
- กาแฟปรุงสำเร็จรูป (ชนิดเหลว)       13 
- กาแฟปรุงสำเร็จ (ชนิดแห้ง)        13 

น้ำบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท        14 

อาหารกึ่งสำเร็จรูป 

- ก๋วยเตี๋ยว ก๋วยจั๊บ บะหมี่ เส้นหมี่ และวุ้นเส้นที่ปรุงแต่ง     14 



- ข้าวต้มและโจ๊กท่ีปรุงแต่ง        15 
- แกงจืดและซุปชนิดเข้มข้น ชนิดก้อน ชนิดผง หรือชนิดแห้ง    15 
- แกงและน้ำพริกแกงต่าง ๆ        16 

ซอสบางชนิด 

- ซอสพริก          16 
- ซอสมะเขือเทศ         17 

ซอสในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท 

- ซอสชนิดต่าง ๆ         17 
- เตา้เจี้ยว          18 
- น้ำจิ้มชนิดต่าง ๆ         18 

วุ้นสำเร็จรูปและขนมเยลลี่ 

- วุ้นสำเร็จรูป          19 
- ขนมเยลลี่          19 

อาหารพร้อมปรุงและอาหารสำเร็จรูปที่พร้อมบริโภคทันที 

- ผลิตภัณฑ์ขนมอบ         20 
- อาหารขบเคี้ยว         20 
- อ่ืน ๆ ที่นอกเหนือจากข้างต้น        21 
- อาหารพร้อมปรุง         21 
- ชนิดอาหารมื้อหลักจานเดียว เก็บรักษาในตู้เย็นหรือตู้ แช่แข็ง หรือไม่ก็ได้   22 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน บริการการตรวจสอบฉลากผลิตภัณฑ์ 

 

 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน บริการการตรวจสอบฉลากผลิตภัณฑ์ 

 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน บริการการตรวจสอบฉลากผลิตภัณฑ์สุขภาพ 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อ ระหว่างสำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานีและ 

สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา เชื่อมโยงการส่งต่อผู้ประกอบการเพ่ือตรวจสอบฉลากผลิตภัณฑ์สุขภาพ 
สร้างช่องทางแบบ Fast Tract เพ่ือให้บริการผู้ประกอบการได้อย่างสะดวกรวดเร็ว ถูกต้องแม่นยำ 

 



เรื่องที่ 5 การประสานแหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME  

หลักการและเหตุผล: ศูนย์ราชการสะดวก สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี ได้พัฒนาการให้บริการ เพ่ือ
อำนวยความสะดวกแก่ประชาชนผู้ประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์สุขภาพ ด้านการประสานแหล่งทุนและการบริหาร
จัดการธุรกิจ SME การเชื่อมต่อการให้บริการการขออนุญาตผลิตภัณฑ์และสถานบริการสุขภาพ ระหว่าง 
สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี กับแหล่งทุนจากหน่วยงานภาครัฐและเอกชน โดยบูรณาการกับ
หน่วยงานเครือข่าย โดยเฉพาะแหล่งทุนที่มีดอกเบี้ยต่ำ และหน่วยงานที่มีการให้บริการด้าน SME ได้แก่ 
ธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณ์, ธนาคารออมสิน, ธนาคารกรุงไทย, ธนาคารกสิกรไทย, ธนาคารไทย
พาณิชย์ กรมส่งเสริมอุตสาหกรรม พาณิชย์จังหวัด สหกรณ์จังหวัด อุตสาหกรรมจังหวัด สำนักงานส่งเสริม
วิสาหกิจขนาดกลางและขนาดย่อม (สสว.) พัฒนาชุมชนจังหวัด และเกษตรจังหวัด เป็นต้น เพื่อหาแหล่งทุน 
รวมถึงแหล่งสนับสนุนเครื่องมือเครื่องจักรอุปกรณ์ ตลอดจนฉลากและบรรจุภัณฑ์ และองค์ความรู้ในการ
วางแผนธุรกิจ SME ด้านผลิตภัณฑ์และบริการสุขภาพของผู ้ประกอบการ ให้เกิดความคล่องตัวในการ
ดำเนินการขออนุญาตและการประกอบกิจการให้ประสบความสำเร็จ 

วัตถุประสงค์: เพื่อพัฒนางานให้บริการด้านผลิตภัณฑ์ที่นอกเหนือจากงานประจำ ในการตอบสนองความ
ต้องการของผู้มารับบริการด้านผลิตภัณฑ์และบริการสุขภาพ ด้านการให้บริการ ประสานแหล่งทุนและการ
บริหารจัดการธุรกิจ SME ให้กับผู้ประกอบการ 

แหล่งข้อมูล: จากการเก็บข้อมูลผู้มารับบริการที่ยังขาดความพร้อมด้านสถานที่และเครื่องมืออุปกรณ์ในการ
ดำเนินกิจการ และจากการรับฟังข้อเสนอแนะ แล้วนำมาวิเคราะห์หาแนวทางพัฒนาการให้บริการ 

กลุ่มเป้าหมาย: ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์และบริการสุขภาพ 

กลวิธีการดำเนินงาน:  

1. เก็บข้อมูลเชิงคุณภาพในผู้ประกอบการด้านผลิตภัณฑ์และบริการสุขภาพ ที่ยังขาดความพร้อมด้าน
สถานที่และเครื่องมืออุปกรณ์ในการดำเนินกิจการ ในระหว่างการขอคำปรึกษาและการขออนุญาต 
รวมถึงจากการรับฟังข้อเสนอแนะ 

2. นำข้อมูลมาวิเคราะห์หาแนวทางพัฒนาการให้บริการ 
3. ประสานเบื้องต้นกับหน่วยงานที่เป็นแหล่งทุน หรือมีการสนับสนุนเครื ่องมือเครื่องจักรอุปกรณ์ 

ตลอดจนฉลากและบรรจุภัณฑ์ และหน่วยงานที่มีการให้บริการด้าน SME แก่ผู้ประกอบการ ได้แก่ 
ธนาคารเพื่อการเกษตรและสหกรณ์, ธนาคารออมสิน, ธนาคารกรุงไทย, กรมส่งเสริมอุตสาหกรรม 
พาณิชย์จังหวัด สหกรณ์จังหวัด อุตสาหกรรมจังหวัด สำนักงานส่งเสริมวิสาหกิจขนาดกลางและขนาด
ย่อม (สสว.) พัฒนาชุมชนจังหวัด และเกษตรจังหวัด เป็นต้น เพื่อการวางแผนธุรกิจผลิตภัณฑ์และ
บริการสุขภาพของผู้ประกอบการ ให้เกิดความคล่องตัวในการดำเนินการขออนุญาต 

4. ทำหนังสือประสานความร่วมมือไปยังหน่วยงานที่มีการให้บริการแหล่งทุนต่างๆ ทั้งเป็นงบประมาณ
รูปแบบเงินทุน และเครื่องมือเครื่องจักรอุปกรณ์และสิ่งต่างๆที่เกี่ยวข้อง และบริการด้าน SME 

5. จัดทำแนวทางการดำเนินงานการประสานแหล่งทุนต่างๆ และการประสานหน่วยงานด้านการบริหาร
จัดการธุรกิจ SME 



6. ประชาสัมพันธ์ให้ผู้ประกอบการด้านผลิตภัณฑ์และบริการสุขภาพ และผู้เกี่ยวข้องเพ่ือทราบ 
7. ติดตามผลการดำเนินงาน 
8. เก็บข้อมูล รวบรวมข้อมูล วิเคราะห์และประเมินผลการประสานการดำเนินงานให้บริการ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การประสานแหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้าน แหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME หน่วยงานภาครัฐ 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การประสานแหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้าน แหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME หน่วยงานภาครัฐ 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การประสานแหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้าน แหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME หน่วยงานภาครัฐ 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การประสานแหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้าน แหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME หน่วยงานภาครัฐ 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การประสานแหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้าน แหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME หน่วยงานภาครัฐ 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การประสานแหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้าน แหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME หน่วยงานภาครัฐ 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การประสานแหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้าน แหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME หน่วยงานภาครัฐ 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การประสานแหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้านแหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME หน่วยงานภาครัฐ 

คณะวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 



 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การประสานแหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้าน แหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME หน่วยงาน

รัฐวิสาหกิจและเอกชน 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การประสานแหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้าน แหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME หน่วยงาน

รัฐวิสาหกิจและเอกชน 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การประสานแหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้าน แหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME หน่วยงาน

รัฐวิสาหกิจและเอกชน

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การประสานแหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้าน แหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME หน่วยงาน

รัฐวิสาหกิจและเอกชน

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การประสานแหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้าน แหล่งทุนและการบริหารจัดการธุรกิจ SME หน่วยงาน

รัฐวิสาหกิจและเอกชน 

 



เรื่องที่ 6 อิงแพ Business Matching   

หลักการและเหตุผล: ศูนย์ราชการสะดวก สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี ได้พัฒนาการให้บริการ เพ่ือ
อำนวยความสะดวกแก่ประชาชนผู้ประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์สุขภาพ โดยเฉพาะผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน ของดี
ของฝากเมืองอุทัยธานี โดยการบูรณาการเชื่อมต่อกับหน่วยงานภาครัฐและเอกชน ในการจับคู่ธุรกิจระหว่าง
ผู้ประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน ที่มีการผลิตในชุมชนที่ผ่านการได้รับอนุญาตเลขสารบบผลิตภัณฑ์
สุขภาพเป็นที่เรียบร้อยแล้ว โดยจับคู่ธุรกิจกับร้านค้าในเส้นทางท่องเที่ยว ร้านขายของฝาก ร้านอาหาร คาเฟ่ 
คอฟฟี่ช็อป ในแหล่งท่องเที่ยวของจังหวัดอุทัยธานี โดยเฉพาะร้านที่ได้รับป้ายอิงแพชวนชิมจากผู้ว่าราชการ
จังหวัดอุทัยธานี เพื่อเป็นการเพิ่มช่องทางการจำหน่าย ประชาสัมพันธ์สินค้าเพื่อกระตุ้นยอดจำหน่ายเพื่อเพ่ิม
รายได้ให้กับผู้ประกอบการ 

วัตถุประสงค์: เพื่อพัฒนางานให้บริการที่สามารถตอบสนองความต้องการของประชาชนผู้มารับบริการจนถึง
ปลายทาง ในด้านการเพ่ิมมูลค่าและรายได้ของผู้ประกอบการ 

แหล่งข้อมูล: จากการรับฟังข้อเสนอแนะจากผู้ประกอบการและจากการรับฟังเสียงสะท้อนจากภาคีเครือข่าย
ในการทำงาน แล้วนำมาวิเคราะห์หาแนวทางพัฒนาการให้บริการ 

กลุ่มเป้าหมาย: ผู้มารับบริการ กลุ่มผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน 

กลวิธีการดำเนินงาน:  

1. เก็บข้อมูลจากการรับฟังข้อเสนอแนะจากผู้ประกอบการและจากการรับฟังเสียงสะท้อนจากภาคี
เครือข่ายในการทำงาน แล้วนำมาวิเคราะห์หาแนวทางพัฒนาการให้บริการ 

2. นำข้อมูลมาวิเคราะห์หาแนวทางพัฒนาการให้บริการ 
3. นำข้อมูลร้านค้าในแหล่งท่องเที่ยว เส้นทางท่องเที่ยว ร้านขายของฝาก ร้านอาหาร คาเฟ่ คอฟฟี่ช็อป 

ในแหล่งท่องเที่ยวของจังหวัดอุทัยธานี โดยเฉพาะร้านที่ได้รับป้ายอิงแพชวนชิมจากผู้ว่าราชการ
จังหวัดอุทัยธานี มาพิจารณาเพื่อจับคู่กับผลิตภัณฑ์สุขภาพตามความเหมาะสม 

4. ประสานเจ้าหน้าที่ทั้งภาครัฐและเอกชน และแหล่งจำหน่าย กับผู้ประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์สุขภาพ 
เพ่ือร่วมกันพิจารณาประสานความร่วมมือในการจับคู่ธุรกิจ 

5. ติดตามผลการดำเนินงาน 
6. เก็บข้อมูล รวบรวมข้อมูล วิเคราะห์และประเมินผลการประสานการดำเนินงานให้บริการ 

 

 

 

 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน อิงแพ Business Matching 

 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน อิงแพ Business Matching 

 

 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน อิงแพ Business Matching 

 

 

 



เรื่องที่ 7 การต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

หลักการและเหตุผล: ศูนย์ราชการสะดวก สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี ได้พัฒนาการให้บริการ เพ่ือ
อำนวยความสะดวกแก่ประชาชนผู้ประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์สุขภาพ ในการประสานเชื่อมต่อการให้บริการขอ
อนุญาตผลิตภัณฑ์สุขภาพและการยกระดับศักยภาพของผลิตภัณฑ์สุขภาพที่ได้รับการอนุญาตแล้ว  ระหว่าง 
สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี กับ สถาบันการศึกษา (มหาวิทยาลัย ที่มีการเรียนการสอน ด้านเวช
สำอาง ด้านการพัฒนาตำรับอาหาร ด้านวิทยาศาสตร์การอาหาร และด้านการแปรรูปสมุนไพร เป็นต้น) และ
สถาบันหรือหน่วยงานที่มีศักยภาพด้านการวิจัย เพื่อต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ ส่งผลให้เกิดการสร้าง
มูลค่าเพิ่มให้กับผลิตภัณฑ์สุขภาพ โดยเฉพาะผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน เป็นการสร้างรายได้ให้กับชุมชนและ
พัฒนาเศรษฐกิจฐานรากอย่างยั่งยืน 

วัตถุประสงค:์ เพ่ือพัฒนางานให้บริการด้านผลิตภัณฑ์ที่นอกเหนือจากงานประจำ เพ่ือตอบสนองความต้องการ
ของประชาชนผู้มารับบริการด้านผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน ในการต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

แหล่งข้อมูล: จากการเก็บข้อมูลเชิงคุณภาพในผู้ประกอบการด้านผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน แล้วนำมาวิเคราะห์
หาแนวทางพัฒนาการให้บริการ 

กลุ่มเป้าหมาย: ผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน 

กลวิธีการดำเนินงาน:  

1. เก็บข้อมูลเชิงคุณภาพในผู้ประกอบการด้านผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน ที่มีความประสงค์ต่อยอดงานวิจัย
ผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

2. นำข้อมูลมาวิเคราะห์หาแนวทางพัฒนาการให้บริการต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 
3. ประสานเบื้องต้นกับสถาบันการศึกษาและหน่วยงานภาครัฐและ/หรือเอกชน ที่มีศักยภาพสามารถเข้า

ร่วมหรือสนับสนุนการศึกษาวิจัยด้านผลิตภัณฑ์สุขภาพ ร่วมกับผู้ประกอบด้านด้านผลิตภัณฑ์สุขภาพ 
4. ทำหนังสือประสานความร่วมมือไปยังสถาบันการศึกษาและหน่วยงานภาครัฐและ/หรือเอกชน ที่มี

ศักยภาพสามารถเข้าร่วมหรือสนับสนุนการศึกษาวิจัยด้านผลิตภัณฑ์สุขภาพ  ร่วมกับผู้ประกอบด้าน
ด้านผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

5. จัดทำแนวทางการดำเนินงานพัฒนางานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 
6. ประชาสัมพันธ์ให้ผู้ประกอบการด้านผลิตภัณฑ์ชุมชน และผู้เกี่ยวข้องเพ่ือทราบ 
7. ติดตามผลการดำเนินงาน 
8. เก็บข้อมูล รวบรวมข้อมูล วิเคราะห์และประเมินผลการประสานการดำเนินงานให้บริการ 

ผลการดำเนินงาน 

1. เก็บข้อมูลเชิงคุณภาพในผู้ประกอบการด้านผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน  
ดำเนินการเก็บข้อมูลเชิงคุณภาพจากผู้ประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์สุขภาพ ได้แก่ พรหมาสมุนไพร 
พบว่า ผู้ประกอบการมีความต้องการด้านการต่อยอดงานวิจัยของผลิตภัณฑ์เครื่องสำอาง แชมพูและ



ครีมนวด ที่มีสูตรต้นตำรับจากภูมิปัญญาของบรรพบุรุษ จากตำรับยาสมุนไพรโบราณที่เป็นใบลาน
จานไว้ตั้งแต่รุ่นปู่ทวด (20 ตุลาคม 2566) 

รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

 
 

 



 

 

 

 



การประสานการต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี มีการดำเนินการประสานเบื้องต้นกับสถาบันการศึกษา ที่มี
ศักยภาพสามารถเข้าร่วมหรือสนับสนุนการศึกษาวิจัยด้านผลิตภัณฑ์สุขภาพ  ร่วมกับผู้ประกอบด้านด้าน
ผลิตภัณฑ์สุขภาพ ดังนี้คือ 

1. คณะเภสัชศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
2. ศูนย์นวัตกรรมสมุนไพร คณะเภสัชศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
3. ศูนย์นวัตกรรมอาหารและบรรจุภัณฑ์ คณะอุตสาหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
4. คณะเภสัชศาสตร์ศาสตร์ มหาวิทยาลัยนเรศวร 
5. ส่วนจัดการทรัพย์สินทางปัญญาและนวัตกรรม มหาวิทยาลัยแม่ฟ้าหลวง 
6. ศูนย์ความเป็นเลิศด้านกัญชาและเกษตรอินทรีย์นานาชาติ มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม่ 
7. คณะวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้านต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้านต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้านต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้านต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้านต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้านต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้านต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

 



เรื่องที่ 8 ยกระดับผลิตภัณฑ์สุขภาพสู่ตลาดโลก Product go Inter “ของดี วิถีอุทัย ไปไกลทั่วโลก”   

หลักการและเหตุผล: ศูนย์ราชการสะดวก สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี ได้พัฒนาการให้บริการ ด้าน
พัฒนาศักยภาพผู้ประกอบการและการยกระดับผลิตภัณฑ์สุขภาพที่มีศักยภาพให้สามารถส่งออกจำหน่ายยัง
ต่างประเทศได้ โดยมีการประสานเครือข่ายในการส่งออกผลิตภัณฑ์สุขภาพสู่ตลาดโลก  รวมถึงเผยแพร่
ประชาสัมพันธ์อัตลักษณ์ของผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน โดยเฉพาะของดีของฝาก ที่เป็นผลิตภัณฑ์สุขภาพที่มีการ
ผลิตในพ้ืนที่จังหวัดอุทัยธานี เพ่ือยกระดับผลิตภัณฑ์สุขภาพสู่ตลาดโลก Product go Inter “ของดี วิถีอุทัย ไป
ไกลทั่วโลก” และเป็นการสร้างโอกาสในการเพิ่มแหล่งจำหน่ายและสร้างรายได้ให้กับผู้ประกอบการ 

วัตถุประสงค์: เพื่อพัฒนางานให้บริการให้สามารถตอบสนองความต้องการของผูประกอบการและภาคี
เครือข่าย ในด้านด้านการยกระดับผลิตภัณฑ์สุขภาพสู่ตลาดโลก Product go Inter “ของดี วิถีอุทัย ไปไกลทั่ว
โลก” 

แหล่งข้อมูล: จากการรับฟังข้อเสนอแนะจากผู้ประกอบการและจากการรับฟังเสียงสะท้อนจากภาคีเครือข่าย
ในการทำงาน แล้วนำมาวิเคราะห์หาแนวทางพัฒนาการให้บริการ 

กลุ่มเป้าหมาย: ผู้มารับบริการ กลุ่มผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน 

กลวิธีการดำเนินงาน:  

1. เก็บข้อมูลจากการรับฟังข้อเสนอแนะจากผู้ประกอบการและจากการรับฟังเสียงสะท้อนจากภาคี
เครือข่ายในการทำงาน แล้วนำมาวิเคราะห์หาแนวทางพัฒนาการให้บริการ 

2. นำข้อมูลผู้ประกอบการที่ประสงค์จะนำผลิตภัณฑ์สุขภาพส่งจำหน่ายในต่างประเทศ มาวิเคราะห์และ
หาแนวทางพัฒนาเพื่อให้สามารถส่งออกได้ 

3. ประสานภาคีเครือข่ายภาครัฐและเอกชน ในการหาข้อมูลของแหล่งจำหน่ายยในต่างประเทศ พร้อม
แนวทางการส่งออกรวมถึงข้อกำหนดต่างๆ  

4. บูรณาการการดำเนินงานระหว่างภาคีเครือข่ายภาครัฐและเอกชน และผู้ประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์
สุขภาพ ในการส่งออกผลิตภัณฑ์สุขภาพจำหน่าย ณ ต่างประเทศ โดยเฉพาะประเทศกลุ่มเป้าหมาย  
รวมถึงเผยแพร่ประชาสัมพันธ์อัตลักษณ์ของผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน โดยเฉพาะของดีของฝาก ที่เป็น
ผลิตภัณฑ์สุขภาพที่มีการผลิตในพื้นที่จังหวัดอุทัยธานี เพื่อยกระดับผลิตภัณฑ์สุขภาพสู่ตลาดโลก 
Product go Inter “ของดี วิถีอุทัย ไปไกลทั่วโลก” 

5. ติดตามผลการดำเนินงาน 
6. เก็บข้อมูล รวบรวมข้อมูล วิเคราะห์และประเมินผลการประสานการดำเนินงานให้บริการ 

 

 

 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน ยกระดับผลิตภัณฑ์สุขภาพสู่ตลาดโลก Product go Inter  

“ของดี วิถีอุทัย ไปไกลทั่วโลก” 

 

 

 

 

 

 



รูปภาพประกอบการดำเนินงาน การต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 
หนังสือประสานการให้บริการแบบไร้รอยต่อด้านยกระดับผลิตภัณฑ์สุขภาพสู่ตลาดโลก  

Product go Inter “ของดี วิถีอุทัย ไปไกลทั่วโลก” 

 



คู่มือมาตรฐานการปฏิบัติงาน (SOP) 

เรื่อง Let’s go Products บริการครบจบที่เดียว 

 

คู่มือมาตรฐานการปฏิบัติงาน  
เรื่อง  Let’s go Products บริการครบจบ
ที่เดียว 

กลุ่มงานที่ถือครองเอกสาร 
กลุ่มงานคุ้มครองผู้บริโภคและ 
เภสัชสาธารณสุข 
รหัส SOP-006-07-05 แผ่นที่  1/7  
ฉบับท่ี ……….. แก้ไขครั้งท่ี 0 
วันที่อนุมัติ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ประวัติการแก้ไข 

วันที่บังคับใช้ แก้ไขครั้งที่ เนื้อหาที่แก้ไข 
   
   
   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

คู่มือมาตรฐานการปฏิบัติงาน  
เรื่อง  Let’s go Products บริการครบจบที่
เดียว 

กลุ่มงานที่ถือครองเอกสาร 
กลุ่มงานคุ้มครองผู้บริโภคและ 
เภสัชสาธารณสุข 
รหัส SOP-006-07-05 แผ่นที่  2/7 
ฉบับท่ี ……….. แก้ไขครั้งท่ี 0 
วันที่อนุมัติ 

1. วัตถุประสงค์ 
1.1 เพื่ออำนวยความสะดวกให้แก่ประชาชนผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์สุขภาพ แบบเบ็ดเสร็จ ตั้งแต่ต้นทาง

ตลอดจนถงึปลายทาง 

1.2 เพื่อพัฒนางานให้บริการด้านการอนุญาตและเพื่อตอบสนองความต้องการของประชาชนผู้มารับ
บริการ      ในด้านบริการการให้คำแนะนำ ความรู้ความเข้าใจ 

1.3 เพื ่อพัฒนางานให้บริการด้านการอนุญาตผลิตภัณฑ์สุขภาพเพื ่อตอบสนองความต้องการของ
ประชาชนผู้มารับบริการ ในด้านบริการแบบแปลนสถานที่ผลิตอาหาร 

1.4 เพ่ือพัฒนางานให้บริการด้านการอนุญาตผลิตภัณฑ์สุขภาพที่นอกเหนือจากงานประจำเพ่ือตอบสนอง
ความต้องการของประชาชนผู้มารับบริการ ในด้านบริการการออกแบบฉลากและบรรจุภัณฑ์ 

1.5 เพื ่อพัฒนางานให้บริการด้านการอนุญาตผลิตภัณฑ์สุขภาพเพื ่อตอบสนองความต้องการของ
ประชาชนผู้มารับบริการ ในด้านบริการการตรวจสอบฉลากผลิตภัณฑ์ 

1.6 เพื่อพัฒนางานให้บริการด้านผลิตภัณฑ์ที่นอกเหนือจากงานประจำ ในการตอบสนองความต้องการ
ของผู้มารับบริการด้านผลิตภัณฑ์สุขภาพ ด้านการให้บริการ ประสานแหล่งทุนและการบริหารจัดการ
ธุรกิจ SME ให้กับผู้ประกอบการ 

1.7 เพื ่อพัฒนางานให้บริการที ่สามารถตอบสนองความต้องการของประชาชนผู ้มารับบริการจนถึง
ปลายทาง      ในด้านการเพ่ิมมูลค่าและรายได้ของผู้ประกอบการ 

1.8 เพื่อพัฒนางานให้บริการด้านผลิตภัณฑ์ที่นอกเหนือจากงานประจำ เพื่อตอบสนองความต้องการของ
ประชาชนผู้มารับบริการด้านผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชน ในการต่อยอดงานวิจัยผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

1.9 เพื่อพัฒนางานให้บริการให้สามารถตอบสนองความต้องการของผู้ประกอบการและภาคีเครือข่าย ใน
ด้านการยกระดับผลิตภัณฑ์สุขภาพสู่ตลาดโลก Product go Inter “ของดี วิถีอุทัย ไปไกลทั่วโลก” 

2. ขอบข่าย 
พัฒนาระบบบริการของศูนย์ราชการสะดวก สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี เสริมสร้าง

ศักยภาพ บูรณาการ บริการไร้รอยต่อ ตอบสนองความต้องการของประชาชน โดยเบื้องต้นเริ่มที่ผู้ประกอบการ
ผลิตภัณฑ์สุขภาพประเภทอาหารและเครื ่องสำอาง เพื ่อให้สอดคล้องกับความต้องการรับฟังเสียงจาก
ผู้รับบริการ/ผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย/ประชาชน/ภาคีเครือข่าย/ผู้ปฏิบัติงาน 

 
 
 
 
 
 



 

คู่มือมาตรฐานการปฏิบัติงาน  
เรื่อง  Let’s go Products บริการครบจบที่
เดียว 

กลุ่มงานที่ถือครองเอกสาร 
กลุ่มงานคุ้มครองผู้บริโภคและ 
เภสัชสาธารณสุข 
รหัส SOP-006-07-05 แผ่นที่  3/7 
ฉบับท่ี ……….. แก้ไขครั้งท่ี 0 
วันที่อนุมัติ 

3. คำนิยาม 
Let’s go Products บริการครบจบที่เดียว อำนวยความสะดวกให้แก่ประชาชนผู้ประกอบการผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

ได้แก่ ยา อาหาร เครื่องสำอาง วัตถุอันตราย เครื่องมือแพทย์ สมุนไพร แบบเบ็ดเสร็จ ตั้งแต่ต้นทางตลอดจนถึงปลายทาง 
Service Delivery เสิร์ฟคำแนะนำถึงที่ ให้บริการถึงบ้าน คำแนะนำคำปรึกษาในการพัฒนาสถานที่ผลิตและ

ผลิตภัณฑ์สุขภาพ ณ แหล่งผลิต 
Shopping Plan จัดทำรูปแบบตัวอย่างแบบแปลนอาคารสถานที่ผลิตให้แก่ผู้ประกอบการ สามารถพิจารณา

เลือกแบบแปลนที่เหมาะสมกับธุรกิจและพ้ืนที่ของตนเอง 
4. เอกสารแบบฟอร์มท่ีเกี่ยวข้อง 

4.1 คู่มือการออกแบบสถานที่ผลิต 
4.2 แบบตรวจสถานที่ผลิตอาหาร 
4.3 คู่มือการแสดงฉลากอาหาร 

5. เอกสารอ้างอิง  
5.1 พรบ.อาหาร พ.ศ.2522 
5.2 ประกาศกระทรวงสาธารณสุข  

- ฉบับที่ 420 พ.ศ. ๒๕๖๓ ออกตามความในพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. ๒๕๒๒ เรื่อง วิธีการผลิต 
เครื่องมือเครื่องใช้ในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร 

- ฉบับที่ 447 พ.ศ. 2566 เรื่อง การกล่าวอ้างทางสุขภาพของอาหารบนฉลาก 
- ฉบับที่ 446 พ.ศ. 2566 เรื่อง อาหารที่ต้องแสดงฉลากโภชนาการ และค่าพลังงาน น้ำตาล ไขมัน 

และโซเดียม แบบจีดีเอ (ฉบับที่ 2) 
- ฉบับที่ 445 พ.ศ. 2566 เรื่อง ฉลากโภชนาการ 
- ฉบับที่ 434 พ.ศ. 2565 เรื่อง ยกเลิกประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 366) พ.ศ. 2556 เรื่อง 

การแสดงข้อความ“พรีเมียม” บนฉลากน้ำนมโคสด และน้ำนมโคชนิดเต็มมันเนยที่ผ่านกรรมวิธีพาสเจอร์ไรส์ 
- ฉบับที่ 433 พ.ศ. 2565 เรื่อง ยกเลิกประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 365) พ.ศ. 2556 

เรื่อง การแสดงข้อความ “พรีเมียม” บนฉลากอาหาร 
- ฉบับที่ 432 พ.ศ. 2565 เรื่อง การแสดงฉลากอาหารที่ได้จากสิ่งมีชีวิตดัดแปรพันธุกรรม 
- ฉบับที่ 410 พ.ศ.2562 เรื่อง การแสดงฉลากของอาหารในภาชนะบรรจุ (ฉบับที่ 4) 
- ฉบับที่ 401 พ.ศ. 2562 เรื่อง การแสดงฉลากของอาหารในภาชนะบรรจุ (ฉบับที่ 3) 
- ฉบับที่ 400 พ.ศ. 2562 เรื่อง ยกเลิกประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 255) พ.ศ. 2545 

เรื่อง การแสดงฉลากของอาหารที่มีใบแป๊ะก๊วยและสารสกัดจากใบแป๊ะก๊วย 
- ฉบับที่ 399 พ.ศ. 2562 เรื่อง ยกเลิกประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 245) พ.ศ. 2544 

เรื่อง การแสดงฉลากของอาหารที่มีส่วนผสมของว่านหางจระเข้ 
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- ฉบับที่ 398 พ.ศ. 2562 เรื่อง ยกเลิกประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 244) พ.ศ. 2544 

เรื่อง การแสดงฉลากของอาหารที่มีวัตถุที่ใช้เพ่ือรักษาคุณภาพหรือมาตรฐานของอาหารรวมอยู่ในภาชนะบรรจุ 
- ฉบับที่ 397 พ.ศ. 2562 เรื่อง ยกเลิกประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 221) พ.ศ. 2544 

เรื่อง กำหนดประเภทอาหารที่ต้องแสดงเลขสารบบอาหารที่ฉลาก 
- ฉบับที่ 394 (พ.ศ. 2561) เรื่อง อาหารที่ต้องแสดงฉลากโภชนาการ และค่าพลังงาน น้ำตาล ไขมัน 

และโซเดียมแบบจีดีเอ 
- ฉบับที่ 392 (พ.ศ. 2561) เรื่อง ฉลากโภชนาการ (ฉบับที่ 3) 
- ฉบับที่ 386 พ.ศ. 2560 เรื่อง เรื่อง กำหนดวิธีการผลิตเครื่องมือเครื่องใช้ในการผลิตและการเก็บ

รักษาผัก หรือผลไม้สดบางชนิด และการแสดงฉลาก 
- ฉบับที่ 384 พ.ศ. 2560 เรื่อง การแสดงฉลากอาหารไม่มีกลูเตน 
- ฉบับที่ 383 พ.ศ. 2560 เรื่อง การแสดงฉลากของอาหารในภาชนะบรรจุ (ฉบับที่ 2) 
- ฉบับที่ 373 พ.ศ.2559 เรือ่ง การแสดงสัญลักษณ์โภชนาการบนฉลากอาหาร 
- ฉบับที่ 367 พ.ศ.2557 เรือ่ง การแสดงฉลากของอาหารในภาชนะบรรจุ 
- ฉบับที่ - พ.ศ. 2553 เรื่อง การแสดงฉลากของอาหารจัดรวมในภาชนะ 
- ฉบับที่ 237 พ.ศ.2544เรือ่ง การแสดงฉลากของอาหารพร้อมปรุงและอาหารสำเร็จรูปที่พร้อม

บริโภคทันที 
- ฉบับที่ 219 พ.ศ.2544 เรือ่ง ฉลากโภชนาการ (ฉบับที่ 2) 
- ฉบับที่ 182 พ.ศ.2541 เรือ่ง ฉลากโภชนาการ 
- ฉบับที่ 100 พ.ศ.2529 เรือ่ง การแสดงฉลากของวุ้นสำเร็จรูปและขนมเยลลี่ 
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6. แผนผังขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
ผู้รับผิดชอบ ขั้นตอน เอกสารที่เกี่ยวข้อง 

ผู้รับผิดชอบงาน Let’s 
go Products 
สสจ.อุทัยธานี 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

- คู่มือการออกแบบ
สถานที่ผลิต 
- แบบตรวจสถานที ่ผลิต
อาหาร 
-  ค ู ่ ม ือการแสดงฉลาก
อาหาร 
 

รับฟังเสียงจากผู้รับบริการ/ผูม้ีส่วนได้ส่วนเสีย/
ประชาชน/ภาคเีครือข่าย/ผู้ปฏิบัตงิาน 

ขับเคลื่อนการดำเนินงานโดยบูรณาการส่วนราชการ          
ทุกภาคส่วน ศูนย์บริการผลติภณัฑ์สุขภาพเบด็เสร็จ    

สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา งานเศรษฐกิจฐานราก 
แหล่งทุน SME สถาบันการศึกษา แหล่งจำหน่ายสินค้า 

จัดทำคู่มือบริการ
สำหรับผู้ประกอบการ 

กลุ่มผู้ประกอบการได้รับการอนุญาต
สถานที่ผลิตและผลิตภัณฑ์สุขภาพ 

บริการ Service Delivery เสิร์ฟคำแนะนำถึงที่ 
ให้บริการถึงบ้าน 

บริการ Shopping Plan ให้บริการแบบแปลนสถานท่ีผลิต
อาหารให้บริการถึงบ้าน 

บริการการออกแบบฉลากและบรรุภัณฑ์ และบริการการ
ตรวจสอบฉลากผลิตภณัฑ์ให้บริการถึงบ้าน 

การประสานแหล่งทุนและการบรหิารจัดการธุรกิจ SME 

อิงแพ Business Matching 

การต่อยอดงานวิจัยผลติภณัฑส์ุขภาพ 

ยกระดับผลิตภณัฑส์ุขภาพสู่ตลาดโลก Product go 
Inter “ของดี วิถีอุทัย ไปไกลทั่วโลก” 
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7. รายละเอียดขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
7.1 ศูนย์บริการผลิตภัณฑ์สุขภาพเบ็ดเสร็จ สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุทัยธานี มีการดำเนินการรวบรวมประเด็น

ที่ต้องปรับปรุงพัฒนางานบริการให้ดีขึ ้น โดยรวบรวมและวิเคราะห์ข้อมูลจาก 1) ผลการประเมินความพึงพอใจและ
ข้อเสนอแนะของผู้มารับบริการ 2) ผลการสำรวจความคาดหวังของผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย 3)ประเด็นที่ประชาชนร้องเรียน 4) 
ผลการวิเคราะห์ข้อมูล Data analytic 5) การรับฟังเสียงของประชาชนผ่านสื่อสังคมออนไลน์ (social listening) 6) การ
แลกเปลี่ยนเรียนรู้ปัญหาการให้บริการของผู้ปฏิบัติงาน 7) การรับฟังเสียงสะท้อนจากภาคีเครือข่ายในการทำงาน 
สาธารณสุข (สสอ.) อาสาสมัครสาธารณสุข (อสม.) เครือข่ายองค์กรปกครองท้องถิ่น (อปท.) และเครือข่ายหน่วยงานราชการ 

7.2 จัดทำคู่มือบริการสำหรับผู้ประกอบการ  
7.3 มีการดำเนินการให้บริการให้คำแนะนำเชิงรุกกับกลุ่มผู้ประกอบการ เพื่อสร้างและต่อยอดผลิตภัณฑ์ “Service 

delivery เสิร์ฟคำแนะนำถึงที่ ให้บริการถึงบ้าน” เพื่ออำนวยความสะดวกแก่ประชาชนผู้ประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์
สุขภาพ ณ ที่ตั้ง เริ่มตั้งแต่การให้ความรู้ความเข้าใจ คำแนะนำ คำปรึกษาในการพัฒนาสถานที่ผลิต และผลิตภัณฑ์
สุขภาพ ณ แหล่งผลิต และสิ่งอำนวยความสะดวกต่างๆ เกี่ยวกับการขออนุญาตสถานประกอบการเพื่อสุขภาพประเภท
ต่าง  ๆการให้ความรู้ความเข้าใจในด้านการควบคุมกระบวนการผลิตให้สามารถผลิตผลิตภัณฑ์สุขภาพที่ได้มาตรฐาน  

7.4 ดำเนินการให้บริการให้ความรู้ข้อมูล คำแนะนำ และมีการจัดทำรูปแบบตัวอย่างแบบแปลนอาคาร
สถานที่ผลิตให้แก่ผู้ประกอบการ สามารถพิจารณาเลือกแบบแปลนที่เหมาะสมกับธุรกิจและพื้นที่ของตนเอง 
(Shopping Plan) 

7.5 ดำเนินการให้บริการออกแบบฉลากและบรรจุภัณฑ์เบื้องต้นให้ผู้ประกอบการโดยเฉพาะกลุ่มผลิตภัณฑ์
สุขภาพชุมชน ผลิตภัณฑ์ของดีของฝากเมืองอุทัยธานี ได้แก่ประสานหน่วยงาน เช่น สถาบันการศึกษาและ
หน่วยงานที่มีศักยภาพในการออกแบบฉลากและบรรจุภัณฑ์ให้แก่ผู้ประกอบการ หน่วยงานราชการที่มีภารกิจ
ด้านฉลากผลิตภัณฑ์ (เช่น อุตสาหกรรมจังหวัด เกษตรจังหวัด ฯ) 

7.6 ดำเนินการให้บริการตรวจสอบความถูกต้องของฉลากให้เป็นไปตามกฎหมายทั้งเบื้องต้นและการเชื่อมต่อ
การให้บริการแบบไร้รอยต่อกับสำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา ในด้านการตรวจสอบฉลากของผลิตภัณฑ์ 

7.7  ดำเนินการประสานความร่วมมือไปยังหน่วยงานทั้งภาครัฐและเอกชน ในการให้บริการประสานแหล่งทุนและการ 
บริหารจัดการธุรกิจ SME ให้กับผู้ประกอบการที่มีความประสงค์จะดำเนินกิจการ ประสานเบื้องต้นกับหน่วยงานที่เป็นแหล่ง
ทุน หรือมีการสนับสนุนเครื่องมือเครื่องจักรอุปกรณ์ ตลอดจนฉลากและบรรจุภัณฑ์ และหน่วยงานที่มีการให้บริการด้าน 
SME แก่ผู้ประกอบการ ได้แก่ ธนาคารเพ่ือการเกษตรและสหกรณ์, ธนาคารออมสิน, ธนาคารกรุงไทย, กรมส่งเสริมอุตสาหกรรม 
พาณิชย์จังหวัด สหกรณ์จังหวัด อุตสาหกรรมจังหวัด สำนักงานส่งเสริมวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดย่อม (สสว.) พัฒนา
ชุมชนจังหวัด และเกษตรจังหวัด เป็นต้น เพื่อการวางแผนธุรกิจผลิตภัณฑ์และบริการสุขภาพของผู้ประกอบการ ให้เกิดความ
คล่องตัวในการดำเนินการขออนุญาต พร้อมทำหนังสือประสานความร่วมมือไปยังหน่วยงานที่มีการให้บริการแหล่งทุนต่าง  ๆ
ทั้งเป็นงบประมาณรูปแบบเงินทุน และเครื่องมือเครื่องจักรอุปกรณ์และสิ่งต่างๆ ที่เกี่ยวข้อง และบริการด้าน SME รวมถึง
จัดทำแนวทางการดำเนินงานการประสานแหล่งทุนต่างๆ  และการประสานหน่วยงานด้านการบริหารจัดการธุรกิจ SME 
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7. รายละเอียดขั้นตอนการปฏิบัติงาน (ต่อ) 
7.8  การส่งเสริมด้านการตลาดและแหล่งจำหน่าย ตามแนวคิด “อิงแพ Business Matching” โดยจับคู่

ผู้ประกอบการ 
ผลิตผลิตภัณฑ์สุขภาพกับแหล่งจำหน่าย โดยเฉพาะผลิตภัณฑ์สุขภาพชุมชนที่เป็นการแปรรูปผลผลิตทาง
การเกษตรและพืชสมุนไพรในชุมชน เพ่ือเพ่ิมมูลค่าและสร้างรายได้ให้ผู้ประกอบการ โดยเน้นร้านจำหน่ายที่อยู่ใน
เส้นทางท่องเที่ยวเชิงสุขภาพ เพ่ือส่งเสริมเศรษฐกิจฐานรากของชุมชน  

7.9 ดำเนินการบริการต่อยอดงานวิจัยเพื่อพัฒนาผลิตภัณฑ์สุขภาพ เป็นการเพิ่มศักยภาพและคุณค่ารวมถึง
เพ่ิมมูลค่าให้กับผลิตภัณฑ์สุขภาพที่ผลิตในพ้ืนที ่ประสานหน่วยงานสถาบันการศึกษา 

7.10 ยกระดับผลิตภัณฑ์สุขภาพสู่ตลาดโลก Product go Inter “ของดี วิถีอุทัย ไปไกลทั่วโลก” โดยประสาน
กับหน่วยงานภาครัฐและเอกชนในการส่งเสริมผลิตภัณฑ์สุขภาพในพ้ืนที่เผยแพร่และจำหน่ายยังต่างประเทศ 
7.11 มีกลุ่มผู้ประกอบการได้รับการอนุญาตสถานที่ผลิตและผลิตภัณฑ์สุขภาพ ที่สามารถนำไปเพิ่มมูลค่าและ
สร้างรายได้ให้กับผู้ประกอบการ 
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