
หมวด 1. ด้านส่งเสริมสุขภาพ ป้องกันโรค และคุ้มครองผู้บริโภคเป็นเลิศ (PP&P Excellence) 
แผนท่ี 3. การป้องกันควบคุมโรคและลดปัจจัยเสี่ยงด้านสุขภาพ 
โครงการท่ี 3. โครงการคุ้มครองผู้บริโภคด้านผลิตภัณฑ์สุขภาพและบริการสุขภาพ 
ระดับการแสดงผล จังหวัด/เขต/ประเทศ 
ชื่อตัวชี้วัด 19. ร้อยละสถานท่ีจ าหน่ายอาหารผ่านเกณฑ์มาตรฐานตามกฎหมายก าหนด 
ค านิยาม สถานท่ีจ าหน่ายอาหาร หมายถึง สถานที่จ าหน่ายอาหาร ตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข 

พ.ศ. 2535 และที่แก้ไขเพิ่มเติม และกฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่จ าหน่ายอาหาร 
พ.ศ. 2561 ประกอบด้วย 3 องค์ประกอบดังนี้  
  1. อาคาร สถานที่ หรือบริเวณใด ๆ ที่มิใช่ที่หรือทางสาธารณะ และมิใช่การขายของในตลาด 
  2. ที่จัดไว้เพื่อประกอบอาหารหรือปรุงอาหารจนส าเร็จ  
  3. มีการจ าหน่ายให้ผู้ซื้อสามารถบริโภคได้ทันที ทั้งนี้ ไม่ว่าจะเป็นการจ าหน่าย โดยจัดให้มี
บริเวณไว้ส าหรับการบริโภค ณ ที่นั้น หรือ น าไปบริโภคที่อื่น 
โดยเกณฑ์มาตรฐานท่ีด าเนินการได้ ดังนี ้
มาตรฐาน Clean Food Good Taste หมายถึง เกณฑ์การรับรองมาตรฐานสถานที่จ าหน่าย
อาหาร ระดับพื้นฐาน ซึ่งต้องผ่านเกณฑ์การประเมินมาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร “สถานที่
จ าหน่ายอาหาร” อาหารสะอาด รสชาติอร่อย (Clean Food Good Taste) ระดับพื้นฐาน 
จ านวน 5 หมวด (สุขลักษณะ 4 หมวด และชีวภาพ 1 หมวด) 
มาตรฐาน Clean Food Good Taste Plus หมายถึง เกณฑ์การรับรองมาตรฐานสถานที่
จ าหนา่ยอาหาร ระดับดีมาก ซึ่งต้องผ่านเกณฑ์การประเมินมาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร “สถานที่
จ าหน่ายอาหาร” อาหารสะอาด รสชาติอร่อย (Clean Food Good Taste) ระดับพื้นฐาน 
จ านวน 5 หมวด และผ่านเกณฑ์การพัฒนาและยกระดับมาตรฐานสถานที่จ าหน่ายอาหารใน
ระดับก้าวหน้า จ านวน 9 ข้อ  
เกณฑ์การรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร หมายถึง สถานประกอบการ
อาหารที่จะได้รับป้ายรับรองมาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานครจะต้องเป็นสถาน
ประกอบการอาหารที่ได้รับใบอนุญาตหรือหนังสือรับรองการแจ้งตามกฎหมายว่าด้วยการ
สาธารณสุขและผ่านการประเมินตามเกณฑ์มาตรฐานอาหารปลอดภัยของกรุงเทพมหานคร 4 
องค์ประกอบหลัก 
  1. ด้านสุขลักษณะทางกายภาพ อาคารสถานที่ (Place) 
  2. ด้านคุณภาพอาหาร (Food) 
  3. ด้านบุคลากร ผู้สัมผัสอาหาร (Food Handler) 
  4. ด้านการบริการที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม (Green Service) 

เกณฑ์เป้าหมาย :  

หมายเหต:ุ ก าหนดค่าเป้าหมายตามกรอบแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาระบบสง่เสรมิสุขภาพและอนามัยสิ่งแวดล้อม  

ปีงบประมาณ 66 ปีงบประมาณ 67 ปีงบประมาณ 68 ปีงบประมาณ 69 ปีงบประมาณ 70 
ร้อยละ 30 ร้อยละ 35 ร้อยละ 40 ร้อยละ 60 ร้อยละ 70 



              ระยะ 5 ปี (พ.ศ. 2566 – 2570) กรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข 
วัตถุประสงค์  เพื่อให้จังหวัดมีการขับเคลื่อนการด าเนินงานสุขาภิบาลอาหารที่มีความต่อเนื่องและมี

ประสิทธิภาพ รวมถึงมีสถานที่จ าหน่ายอาหารที่ได้มาตรฐาน สะอาด ปลอดภัยให้บริการใน
พื้นที่ 

ประชากรกลุ่มเป้าหมาย 77 จังหวัด 

วิธีการจัดเก็บข้อมูล 1. ส านักงานสาธารณสุขจังหวัด/กรุงเทพมหานคร ขับเคลื่อนการด าเนินงานตามเกณฑ์
ตัวช้ีวัด และรายงานผลการด าเนินงานตามตัวช้ีวัดในแบบฟอร์มที่ก าหนด เป็นรายไตรมาส 
2. ศูนย์อนามัย/สถาบันพัฒนาสุขภาวะเขตเมือง น าข้อมูล มาวิเคราะห์ GAP ในภาพรวมของ
เขตสุขภาพ และจัดท าแผนปิด GAP ในปีถัดไป รวมทั้งการตรวจประเมินเชิงคุณภาพ พร้อม
จัดส่งให้กรมอนามัย  
3. กรมอนามัย วิเคราะห์ข้อมูลฯ ระดับประเทศ จัดท าเป็นรายงานสรุปผลการด าเนินงานฯ
รายไตรมาส   
4. กรมอนามัย จัดส่งรายงานผลการด าเนินงานฯ กระทรวงสาธารณสุข    

แหล่งข้อมูล ส านักงานสาธารณสุขจังหวัด/กรุงเทพมหานคร/องค์กรปกครองส่วนท้องถ่ิน 

รายการข้อมูล 1 A = จ านวนสถานที่จ าหน่ายอาหารผ่านเกณฑ์มาตรฐานตามกฎหมายก าหนด 

รายการข้อมูล 2 B = จ านวนสถานที่จ าหน่ายอาหารที่ร่วมพัฒนาเกณฑ์มาตรฐานตามกฎหมายก าหนด 

สูตรค านวณตัวชี้วัด  =(A*100)/B 

ระยะเวลาประเมินผล ประเมินผล รอบ 6 รอบ 9 และรอบ 12 เดือน 

(มีนาคม 2566, มิถุนายน 2566, กันยายน 2566) 

เกณฑ์การประเมิน : 

ปี 2566: 

ปี 2567: 

ปี 2568: 

ปี 2569: 

รอบ 3 เดือน รอบ 6 เดือน รอบ 9 เดือน รอบ 12 เดือน 

 สถานที่จ าหน่ายอาหาร

ผ่านเกณฑม์าตรฐานฯ 

ร้อยละ 10 

สถานที่จ าหน่ายอาหาร

ผ่านเกณฑม์าตรฐานฯ 

ร้อยละ 20 

สถานที่จ าหน่ายอาหาร

ผ่านเกณฑม์าตรฐานฯ 

ร้อยละ 30  

รอบ 3 เดือน รอบ 6 เดือน รอบ 9 เดือน รอบ 12 เดือน 

    

รอบ 3 เดือน รอบ 6 เดือน รอบ 9 เดือน รอบ 12 เดือน 

    

รอบ 3 เดือน รอบ 6 เดือน รอบ 9 เดือน รอบ 12 เดือน 



ปี 2570: 
 

    

รอบ 3 เดือน รอบ 6 เดือน รอบ 9 เดือน รอบ 12 เดือน 

    

วิธีการประเมินผล :  1. ส านักงานสาธารณสุขจังหวัด/ศูนย์อนามัย/สถาบันพัฒนาสุขภาวะเขตเมือง ประสานและ
ขับเคลื่อนการด าเนินงานตามเกณฑ์ตัวช้ีวัดร่วมกับหน่วยงานที่เกี่ยวข้องในระดับพื้นที่ และ
รายงานตามแบบฟอร์มที่ก าหนด 
2. ศูนย์อนามัย/สถาบันพัฒนาสุขภาวะเขตเมือง 
     2.1 วิเคราะห์และวางแผนการขับเคลื่อนงานสุขาภิบาลอาหารในพื้นที่ที่รับผิดชอบ  
     2.2 สนับสนุน ติดตาม ก ากับการด าเนินงานสุขาภิบาลอาหารของ ส านักงานสาธารณสุข
จังหวัดและองค์กรปกครองส่วนท้องถ่ิน 
     2.3 ประเมินผลการด าเนินงานของส านักงานสาธารณสุขจังหวัดทุกจังหวัด/กรุงเทพมหานคร  
     2.4 จัดท าสรุปผลการด าเนินงานตามตัวช้ีวัดฯ ภาพรวมของเขต รวมทั้งสุ่มประเมินฯ เชิง
คุณภาพในพื้นที่ 
3. กรมอนามัยร่วมกับภาคีเครือข่ายสุ่มประเมินเชิงคุณภาพฯ ในระดับเขต/พื้นที่ และจัดท า 
สรุปผลการด าเนินงานตามตัวช้ีวัดฯ ภาพรวมของประเทศ 

เอกสารสนับสนุน :  1. พระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ.2535 และที่แก้ไขเพิ่มเติม 
2. คู่มือวิชาการสุขาภิบาลอาหารส าหรบัเจ้าหน้าที ่
3. กฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่จ าหน่ายอาหาร พ.ศ. 2561 และกฎหมายทีเ่กี่ยวข้อง 
4. คู่มือ การด าเนินงานสุขาภิบาลอาหารตามกฎกระทรวงสขุลักษณะของสถานที่จ าหน่าย
อาหาร พ.ศ. 2561 
5. คู่มือ อาหารสะอาด รสชาติอร่อย (Clean Food Good Taste) 
6. คู่มือ การด าเนินการของหน่วยงานจัดอบรมตามประกาศอบรมผูป้ระกอบกิจการและ 
ผู้สมัผสัอาหาร 
7. คู่มือ หลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร ส าหรบัผูป้ระกอบกจิการและผู้สมัผสัอาหาร 

รายละเอียดข้อมลูพ้ืนฐาน Baseline data หน่วยวัด ผลการด าเนินงานในรอบปีงบประมาณ พ.ศ. 
2563 2564 2565 

จังหวัดมกีารขับเคลื่อน
การด าเนนิงานอาหาร

ปลอดภัยทีม่ี
ประสิทธิภาพ 

แห่ง - - 380 

หมายเหต:ุ สถานที่จ าหน่ายอาหารผ่านเกณฑ์มาตรฐาน ระดบัดีมาก (Clean Food Good 
Taste Plus) ภายใต้ตัวช้ีวัดจังหวัดมีการขับเคลื่อนการด าเนนิงานอาหารปลอดภัยที่มี
ประสิทธิภาพ ปีงบประมาณ 2565 

ผู้ให้ข้อมูลทางวิชาการ / ผู้ให้ข้อมูลทางวิชาการ 



ผู้ประสานงานตัวชี้วัด 1. นางสาวอารยา วงศ์ป้อม  นักวิชาการสาธารณสุขปฏิบติัการ 
โทรศัพทท์ี่ท างาน : 0 2590 4861    โทรศัพทม์ือถือ : 080 397 4445 
โทรสาร : 0 2590 4186    E-mail : Araya.w@anamai.mail.go.th 
ส านักสุขาภิบาลอาหารและน้ า  กรมอนามัย    
2. นายเอกชัย ชัยเดช                    นักวิชาการสาธารณสุขช านาญการ     
โทรศัพทท์ี่ท างาน : 0 2590 4178      โทรศัพทม์ือถือ : 081 569 9044 
โทรสาร :  0 2590 4188                E-mail : ekkachai.c@anamai.mail.go.th  
ส านักสุขาภิบาลอาหารและน้ า  กรมอนามัย 

หน่วยงานประมวลผลและ
จัดท าข้อมูล 
(ระดับส่วนกลาง) 

นางลลนา ทองแท ้   นักวิเคราะห์นโยบายและแผนช านาญการ 
โทรศัพทท์ี่ท างาน : 0 2590 4180     โทรศัพทม์ือถือ :  08 9413 4968 
โทรสาร :  0 2590 4188               E-mail :  lalana.t@anamai.mail.go.th 
ส านักสุขาภิบาลอาหารและน้ า  กรมอนามัย        

ผู้รับผิดชอบการรายงานผล
การด าเนินงาน 

นางลลนา ทองแท้                      นักวิเคราะห์นโยบายและแผนช านาญการ 
โทรศัพทท์ี่ท างาน : 0 2590 4180     โทรศัพทม์ือถือ :  08 9413 4968 
โทรสาร :  0 2590 4188               E-mail :  lalana.t@anamai.mail.go.th 
ส านักสุขาภิบาลอาหารและน้ า  กรมอนามัย        

ผู้รับผิดชอบตัวชี้วัดระดับ
จังหวัด 

กลุ่มงานอนามัยสิ่งแวดล้อมฯ ส านักงานสาธารณสุขจังหวัดอทุัยธานี 
นายศรศักดิ์ บุญมั่น     นักวิชาการสาธารณสุขช านาญการพเิศษ 
นางสมญัญา ป้อมค า     เจ้าพนักงานสาธารณสุขช านาญงาน 
โทร 056-511565 ต่อ 306 

 


